
1  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

£TUDE PORTANT SUR LA QUESTION DE LôALIMENTATION DURABLE ET LE 

RENFORCEMENT DES LIENS VILLE -QUARTIERS-CAMPAGNE  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



2  

MA -Terre 

Maison de lôalimentation du territoire de Genève 

 

 

 

Janvier 2021 

 

 
 

Étude réalisée sur mandat de lôOffice de Urbanisme de la République et du Canton de Genève. 
Analyse et rédaction par Mme Clarisse Delaville, en stage à MA-Terre dôoctobre 2020 ¨ janvier 

2021. Lô®laboration de la partie « sensibilisation ¨ lôalimentation saine et durable è a ®t® r®alis®e 

par Mme Marianna Massa, enseignante à Genève. Lô®tude de Nicolas Lucchini sur la d®marche 
de syst¯me alimentaire territorial ¨ lô®chelle de la commune de Meyrin est pr®sent®e en annexe.  

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

MA -Terre 

Maison de lôAlimentation du Territoire de Gen¯ve 

 

 
Chemin Moïse-Duboule 2, 1209 Genève.  

Tél. 078 667 57 97 

www.ma-terre.ch 
contact@ma-terre.ch 

 
 

mailto:contact@ma-terre.ch


3  

Table des matières 

1. INTRODUCTION ....................................................................................................................................................4 

2. UNE ALIMENTATION SAINE ET DURABLE  : CONCEPT ET ENJEUX....................................................4 

A. LES CONCEPTS .......................................................................................................................................................4 
i. Régime alimentaire durable ..............................................................................................................................4 
ii. Droit à l'alimentation .......................................................................................................................................4 
iii. La sécurité alimentaire ...................................................................................................................................5 
iv. La souveraineté alimentaire ............................................................................................................................7 

B. LES ENJEUX ............................................................................................................................................................7 
i. Santé ..................................................................................................................................................................7 
ii. Social ................................................................................................................................................................8 
iii. Économie.........................................................................................................................................................8 
iv. Culture .............................................................................................................................................................8 
v. Environnement ..................................................................................................................................................8 

3. DIAGNOSTIQUE DE LA SITUATION DE L'ALIMENTATION À GENÈVE  ..............................................9 

A. LES SYSTÈMES ALIMENTAIRES MONDIALISÉS ........................................................................................................9 
B. LA CONSOMMATION ALIMENTAIRE DES GENEVOIS...............................................................................................10 
C. LôAGRICULTURE GENEVOISE ................................................................................................................................12 

i. Le contexte suisse ............................................................................................................................................12 
ii. Le contexte cantonal ......................................................................................................................................13 
iii. État des lieux par filières ..............................................................................................................................15 

D. LA SANTÉ DES GENEVOIS......................................................................................................................................17 
E. LôENVIRONNEMENT..............................................................................................................................................18 
F. SITUATION SOCIALE, CULTURELLE ET ÉCONOMIQUE GENEVOISE .........................................................................19 
G. LES PARTIES PRENANTES DANS LA QUESTION DE LôALIMENTATION SAINE ET DURABLE ......................................20 

4) UNE DÉMARCHE VERS DES RÉGIMES ALIMENT AIRES SAINS ET DURABLES .............................21 

A. UNE PISTE DE RÉFLEXION : UNE DÉMARCHE DE SYSTÈME DôALIMENTATION DURABLE  TERRITORIALISÉ.............21 
B. LA PERTINENCE DE L'ÉCHELLE CANTONALE.........................................................................................................25 
C. INSTANCE DE GOUVERNANCE ET SES CRITÈRES DE RÉUSSITE ...............................................................................25 
D. LES INITIATIVES ÉVENTUELLES............................................................................................................................27 
i. Sensibilisation ¨ lôalimentation saine et durable ............................................................................................28 

i.1 Pourquoi faire de la sensibilisation à grande échelle ? ..................................................................................... 28 
i.2 Pistes ŘΩŀŎǘƛƻƴǎ envisageables pour ƭΩŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ MA-Terre et ses partenaires.................................................... 32 

i.2.1Mettre en place des ateliers pour les élèves du Secondaire (jeunes) ................................................. 32 
i.2.2 Créer un plus vaste réseau de fermes urbaines (tout public) ............................................................ 33 
i.2.3 SΩŞquiper dΩune cuisine mobile (tout public) .................................................................................. 34 
i.2.4 Élargir et renforcer la formation des professionnels de la santé et des cuisiniers ............................... 35 
i.2.5 Proposer les « Bons Jeunes » toute lΩannŞe (jeunes) ....................................................................... 35 
i.2.6 Produire des documents en plusieurs langues (pour les résidents étrangers) .................................... 36 
i.2.7 Former la classe dirigeante (responsables dans la fonction publique, ǇƻƭƛǘƛŎƛŜƴǎΣΧύ ........................... 36 
i.2.8 Communiquer plus via les réseaux sociaux (jeunes) .......................................................................... 1 

ii. Un système alimentaire territorialisé à l'échelle communale ..........................................................................2 

5) CONCLUSION ........................................................................................................................................................2 

6) RÉFÉRENCES ........................................................................................................................................................3 

7) ANNEXES ................................................................................................................................................................1 

ANNEXE I ï UNE DÉMARCHE DE SYSTÈME ALIMENTAIRE TERRITORIALISÉ SUR LA COMMUNE DE MEYRIN PAR 

NICOLAS LUCCHINI. ...................................................................................................................................................1 
ANNEXE II  - PARTIES PRENANTES AUTOUR DE LôALIMENTATION A GENEVE. ..........................................................85 
ANNEXE III  ï LES POLITIQUES PUBLIQUES CANTONALES LIEES A LôALIMENTATION , 2019. .......................................1 

 



4  

 

1. Introduction 
 

Le canton de Gen¯ve, territoire aux multiples facettes, est compos® dôune ville vibrante au 

rayonnement international ainsi que dôun territoire agricole diversifi® et innovant, parsem® de 

différentes communes rurales. La Suisse est insérée dans la mondialisation et lôalimentation des 

genevois est influencée par celle-ci. Le système alimentaire mondialisé, bien que permettant un 

choix infini de produits ¨ se mettre sous la dent, a un impact important sur lôenvironnement et 

lô®conomie locale tout en produisant des inégalités sociales. Dans ce contexte, il est important de 

permettre aux genevois dôavoir une alimentation durable ancr®e dans le territoire, qui renforce les 

liens entre zones et acteurs urbains et ruraux. Cette ®tude men®e par la Maison de lôAlimentation 

du Territoire de Genève (MA-Terre) rend compte des enjeux de lôalimentation saine et durable, 

établit un diagnostic de la situation actuelle à Genève et propose des pistes de réflexion quant à la 

réponse à apporter aux enjeux dôune alimentation saine et durable au travers dôune possible 

démarche de système alimentaire durable territorialisé. 

2. Une alimentation saine et durable : concept et enjeux 
 

a. Les concepts 
 

i. Régime alimentaire durable  

 

Selon la FAO, les régimes alimentaires durables sont des régimes alimentaires ayant de faibles 

conséquences sur l'environnement, qui contribuent à la sécurité alimentaire et nutritionnelle ainsi 

qu'à une vie saine pour les générations actuelles et futures.  Les régimes alimentaires durables 

contribuent à protéger et à respecter la biodiversité et les écosystèmes, sont culturellement 

acceptables, économiquement équitables et accessibles, abordables, nutritionnellement sûrs et 

sains, et permettent d'optimiser les ressources naturelles et humaines.1 

 

ii . Droit à l'alimentation 

 

A lôinternational, le droit ¨ lôalimentation est reconnu dans de nombreux instruments juridiques, 

qu'ils soient contraignants ou non, mais reste l'un des droits humains les moins réalisés. Il est 

notamment reconnu à l'art. 25 al. 1 de la Déclaration universelle des droits de l'homme (DUDH) 

et à l'art. 11 du Pacte international relatif aux droits économiques, sociaux et culturels (PIDESC, 

Pacte ONU I). Cet article consacre le droit à une alimentation adéquate (art. 11 al. 1 PIDESC) 

ainsi que le cîur fondamental de ce droit, le droit dô°tre ¨ lôabri de la faim (art. 11 al.2 PIDESC). 

La définition internationale du droit à l'alimentation, proposée dans le Commentaire général n° 

12 sur le droit à une alimentation adéquate du Comité des droits économiques, sociaux et culturels 

(CESCR) de 1999, est fortement liée à la définition de la sécurité alimentaire adoptée lors du 

Sommet mondial de l'alimentation (1996). Le droit à une alimentation adéquate est réalisé lorsque 

chaque homme, femme et enfant, seul ou en communauté avec d'autres, a physiquement et 

                                                           
1 FAO, Sustainable Diets and Biodiversity, 2010, 7. http://www.fao.org/3/i3004e/i3004e.pdf 

http://www.fao.org/3/i3004e/i3004e.pdf
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économiquement accès à tout moment à une nourriture adéquate ou aux moyens de se la procurer. 

Le droit ¨ une alimentation suffisante est dôune importance primordiale pour la jouissance de tous 

les droits humains. Le CESCR consid¯re que le droit ¨ lôalimentation correspond aux ®l®ments 

suivants :  

 

La disponibilité de nourriture exempte de substances nocives et acceptable dans une 

culture déterminée, en quantité suffisante et dôune qualité propre ̈ satisfaire les besoins 

alimentaires de lôindividu ; lôaccessibilit® ou possibilit® dôobtenir cette nourriture dôune 

mani¯re durable et qui nôentrave pas la jouissance des autres droits de lôhomme.2 

 

La Suisse a ratifié le PIDESC et sôengage donc ¨ respecter, protéger et réaliser le droit à une 

alimentation adéquate. Elle ne reconnait toutefois pas de justiciabilité à ce droit : un individu ne 

peut pas juridiquement poursuivre la Suisse lorsquôil consid¯re que son droit ¨ lôalimentation nôest 

pas réalisé. Dans la Constitution suisse, le droit justiciable qui se rapproche le plus dôun droit ¨ 

lôalimentation est le droit ¨ des conditions minimales dôexistence (droit dôobtenir de lôaide dans 

des situations de d®tresse) pr®vu ¨ lôart. 12 Constitution. Dans la Constitution genevoise, lôart. 39 

Constitution GE proclame le droit à un niveau de vie suffisant, ce qui, bien que peu précis, inclue 

le droit ¨ lôalimentation sans en d®tailler les notions. 

 

iii.  La sécurité alimentaire  

 

La définition la plus largement acceptée de la sécurité alimentaire est celle adoptée lors du 

Sommet mondial de l'alimentation de 1996 :  

 

La sécurité alimentaire existe lorsque toutes les personnes, à tout moment, ont un accès 

physique et économique à une nourriture suffisante, saine et nutritive leur permettant de 

satisfaire leurs besoins et préférences alimentaires pour mener une vie saine et active. 3  

 

Selon cette d®finition, cinq piliers sont au cîur du concept de s®curit® alimentaire : la 

disponibilité, l'accès, l'utilisation, la stabilité et la qualité des aliments.4 La disponibilité 

correspond à l'adéquation de l'offre alimentaire, c'est-à-dire qu'il faut produire suffisamment de 

nourriture pour répondre aux besoins de chacun. L'accès correspond à un concept de bien-être 

individuel et fait écho à ce que le prix Nobel Amartya Sen a décrit :  

 

                                                           
2 FAO et OMS, Régimes alimentaires sains et durables ï Principes directeurs, 2020, Rome, p. 8. 

https://doi.org/10.4060/ca6640fr ; Comit® des Nations Unies des droits économiques, sociaux et culturels (CESCR), 

General Comments :  le droit ̈  une nourriture suffisante (art. 11), E/C.12/1999/5, 1999. 

https://undocs.org/fr/E/C.12/1999/5  
3 FAO, Rome Declaration on World Food Security and World Food Summit Plan of Action, World Food Summit 

(Rome, 13-17 November 1996) FAO (063)/F688. (Traduction libre) 
4 Ruosi Zhang, óFood security: food trade regime and food aid regimeô,(2004) 7 Journal of International Economic 

Law 565, 566 ; Christopher B. Barrett, óFood or Consequences: Food Security and Its Implications for Global 

Sociopolitical Stabilityô in Christopher B. Barrett (ed), Food Security and Sociopolitical Stability (Oxford University 

Press 2013) 6. 

https://doi.org/10.4060/ca6640fr
https://undocs.org/fr/E/C.12/1999/5
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La famine est la caractéristique de certaines personnes qui n'ont pas assez de nourriture 

pour manger. Ce n'est pas la caractéristique du manque de nourriture. Si le manque de 

nourriture peut causer la famine, ce nôest quôune possible cause parmi dôautres.5  

 

La dimension de l'accès concerne donc la demande : les individus peuvent-ils obtenir une 

alimentation de qualité suffisante, compte tenu de leurs revenus, des filets de sécurité sociale 

nationaux et des infrastructures existantes ? L'augmentation des prix des denrées alimentaires et 

les pics de chômage peuvent avoir un impact négatif sur la variable « accès ».6 L'élément 

d'utilisation se concentre sur l'utilisation efficace des aliments accessibles, en examinant les choix 

alimentaires des individus et des ménages, et en analysant les conditions de santé pour déterminer 

si l'état de santé d'un individu permet une absorption satisfaisante des nutriments. La stabilité est 

l'aspect temporel de la sécurité alimentaire. Une distinction est faite entre l'insécurité alimentaire 

chronique, associée à des problèmes structurels, et l'insécurité alimentaire transitoire, qui 

correspond à des interruptions temporaires de la disponibilité et de l'accès dans la plupart des cas.7 

Les aliments doivent également avoir de bonnes qualités nutritionnelles et être propres à la 

consommation humaine. Outre ces éléments, la sécurité alimentaire englobe la nécessité pour les 

individus d'avoir accès à une alimentation qui leur soit socialement acceptable et conforme à leurs 

croyances religieuses et à leurs valeurs éthiques.8 Pour être pertinent, le concept de sécurité 

alimentaire doit tenir compte des comportements individuels des ménages en matière de 

répartition de la nourriture.9 Il est également nécessaire de considérer, au-delà des questions 

purement alimentaires, l'accès à l'eau potable, la présence d'un système d'assainissement adéquat 

et l'accès à un système de soins de santé fonctionnel.10 

 

Lôins®curit® alimentaire correspond aux situations o½ ces multiples crit¯res ne sont pas remplis. 

La malnutrition englobe tant la sur-nutrition la sous-nutrition. Dans les pays dits développés 

comme la Suisse, le phénomène majoritaire de malnutrition résulte dans le surpoids, lôobésité et 

les maladies non transmissibles. Ces derniers ont contribué en 2018  ̈4 millions de décès dans le 

monde entier. Aujourdôhui, 2 milliards dôadultes et 40 millions dôenfants de moins de cinq ans 

sont en surpoids. Plus de 670 millions dôadultes et 120 millions de filles et de gar­ons (entre 5 et 

19 ans) sont obèses dans le monde.11  

 

 

La notion de s®curit® alimentaire est ancr®e dans la Constitution suisse ¨ lôarticle 104a depuis 

2017. Afin dôassurer lôapprovisionnement de la population en denr®es alimentaires, lô£tat doit 

créer les conditions pour la préservation des bases de la production agricole, notamment des terres 

agricoles ; une production de denrées alimentaires adaptée aux conditions locales et utilisant les 

ressources de manières efficiente ; une agriculture et un secteur agroalimentaire répondant aux 

                                                           
5 Amartya Sen, Poverty and Famines: An Essay on Entitlement and Deprivation (Oxford University Press 1983) 1. 

(Traduction libre) 
6 Barrett supra note 4, 6. 
7 Ibid 7. 
8 Per Pinstrup-Andersen, óFood Security: Definition and Measurementô (2009) 1 Food Security 5, 6. 
9 Ibid 5. 
10Ibid. 
11 FAO et OMS supra note 2, 5. 
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exigences du marché; des relations commerciales transfrontalières qui contribuent au 

d®veloppement durable de lôagriculture et du secteur agroalimentaire; une utilisation des denrées 

alimentaires qui préserve les ressources. 

  

iv. La souveraineté alimentaire 

 

La souverainet® alimentaire correspond ¨ ce quôHanna Arendt appelle le ç droit dôavoir des 

droits ». Ce concept, popularisé par le mouvement Via Campesina, peut donc être définie comme 

le droit dôavoir des droits sur lôalimentation. Toutefois, il existe tant de d®finitions de la 

souverainet® alimentaire quôil est parfois difficile dôappr®hender la notion. Cette vari®t® de 

définitions découle du fait que la souveraineté alimentaire est un appel au droit des peuples à 

fa­onner et ¨ ®laborer leur propre politique alimentaire. Côest un concept port® ¨ lôorigine par les 

acteurs de la société civile. La souveraineté alimentaire fut historiquement opposée à la sécurité 

alimentaire qui était une définition plus étatique, se focalisant sur la production et la stabilisation 

des prix. Le concept de sécurité alimentaire a évolué depuis ses débuts (1974) et incorpore 

maintenant des consid®rations sociales, ce qui diminue lôopposition entre souveraineté et sécurité 

alimentaire. A lôinverse de la souverainet® alimentaire, la d®finition de s®curit® alimentaire ne 

prend pas en compte la dimension de contrôle social, démocratique du système alimentaire : il 

serait donc possible dô°tre ófood secureô dans une dictature.12 La souveraineté alimentaire met 

lôaccent sur le besoin dô®tablir un syst¯me d®mocratique relatif ¨ lôalimentation, dans lequel les 

préoccupations et propositions des consommateurs et des producteurs sont entendues. Ainsi, la 

souveraineté alimentaire est le droit des peuples à une alimentation saine et culturellement 

appropriée, produite selon des méthodes écologiques et durables, ainsi que le droit des peuples à 

définir leurs propres systèmes alimentaires et agricoles.13 

 

b. Les enjeux  
 

Une alimentation saine et durable, basée sur les notions évoquées ci-dessus de droit à 

lôalimentation, de s®curit® et de souverainet® alimentaire, permet de r®pondre aux enjeux 

contemporains majeurs. 

 

i. Santé 

 

Lôalimentation saine et durable vise une diminution des problèmes de surpoids et de maladies 

non-transmissibles (diabète, pathologies cardiaques, accidents vasculaires cérébraux et cancers).14 

Dans les pays d®velopp®s comme la Suisse, il faudra diminuer la consommation dôaliments trop 

gras, trop salés, trop sucrés.15 Une diminution de la consommation de produits transformés est 

nécessaire. La consommation moyenne de viande doit être réduite et la consommation de fruits et 

                                                           
12 Raj Patel, óFood sovereigntyô, (2009) 36 : 3 The Journal of Peasant Studies, 663-706. 
13 Via Campesina, Nyéléni Declaration Sélingué, 2007, Mali : Forum for Food Sovereignty. 

http://www.foodandwaterwatch.org/world/global-trade/NyeleniDeclaration-en.pdf/view  
14 United Nations System Standing Committee on Nutrition, Des régimes alimentaires durables pour la santé des 

populations et de la planète, 2017. https://www.unscn.org/uploads/web/news/document/Climate-Nutrition-Paper-

FR-nov-2017-WEB.pdf  
15 WHO, Principes dôun r®gime sain pour adultes, 2015.  

http://www.foodandwaterwatch.org/world/global-trade/NyeleniDeclaration-en.pdf/view
https://www.unscn.org/uploads/web/news/document/Climate-Nutrition-Paper-FR-nov-2017-WEB.pdf
https://www.unscn.org/uploads/web/news/document/Climate-Nutrition-Paper-FR-nov-2017-WEB.pdf


8  

légumes augmentée. Il faut un solide apport en céréales complètes et en légumineuses et éviter les 

carences en vitamines et minéraux. Les produits alimentaires ayant le moins de résidus possible 

seront ¨ privil®gier et la notion de valeur nutritive devra °tre plac®e au cîur de la r®flexion. Une 

alimentation saine au travail (repas hors domicile) doit être encouragée et il faudra arriver à un 

juste équilibre entre apport et dépenses énergétiques, pour « manger juste assez ». La 

sensibilisation est primordiale. 

 

ii. Social 

 

Lôalimentation saine et durable doit °tre accessible à tous sur le plan économique.16  Elle doit être 

à la portée de tous tant au niveau du prix que de lôaccessibilit® logistique des structures 

d'approvisionnement en produits alimentaires. Lôalimentation saine et durable doit intégrer une 

dimension sociale permettant à toute la population de manger sainement. 

 

iii. Économie 

 

Les diff®rentes parties prenantes doivent °tre justement r®tribu®es et lôaccent sera mis sur la 

production locale, avec le renforcement des partenariats entre producteurs et consommateurs. Les 

emplois locaux tant au niveau de la production que de la transformation et de la distribution 

doivent être valorisés. Les conditions salariales doivent être bonnes et les emplois locaux de 

lôalimentation doivent °tre maintenus et d®velopp®s. Dans une d®marche dôalimentation saine et 

durable et afin dôassurer une bonne résilience du système alimentaire, la production agricole est 

diversifiée.  

 

iv. Culture 

 

Lôalimentation saine et durable doit °tre culturellement acceptable pour toutes les populations 

présentes sur le territoire.17 £tant une ph®nom¯ne social et culturel fort, lôalimentation doit 

participer à la préservation du patrimoine du territoire (paysages, techniques, gastronomie).  

 

v. Environnement 

 

Lôalimentation saine et durable doit avoir de faibles impacts sur lôenvironnement.18  Lôimpact de 

lôalimentation sur la qualit® de lôeau, de lôair et des sols doit °tre diminu®. Le transport de denrées 

alimentaires compte pour beaucoup dans lôimpact environnemental. La consommation de produits 

locaux, diminuant le transport, permettra de r®duire lôimpact de lôalimentation sur la qualit® de 

lôair et diminuera en partie la participation de lôalimentation au r®chauffement climatique. Les 

productions doivent être diversifiées et il doit être fait recours à des stocks halieutiques non 

menacés. Les régimes alimentaires moins riches en produits carnés permettront de diminuer les 

émissions de gaz à effet de serre. Il sôagira de consommer moins de viande tout en mangeant de 

la viande locale de qualité. Il faudra réduire les pertes et le gaspillage alimentaire en passant par 

                                                           
16 FAO et OMS supra note 2. 
17 FAO et OMS supra note 2, 5. 
18 Ibid. 
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la sensibilisation mais aussi par des innovations sur les dates de péremption et la conservation 

alimentaire. Sur le territoire genevois, comme explicité ci-dessous, la production agricole, toutes 

pratiques confondues, est engagée depuis longtemps autour de cet enjeu majeur et devra continuer 

à tendre vers la durabilité. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fig. 1. Les enjeux clefs dôune alimentation durable 

 

 

 

 

3. Diagnostique de la situation de l'alimentation à Genève 
 

a. Les systèmes alimentaires mondialisés 
 

Avec lôav¯nement des cha´nes globales de valeur (CGV) agro-industrielles, les externalités 

négatives sur le climat, la biodiversité, la santé ainsi que les inégalités de revenus sont 

particulièrement intenses dans le domaine vital de lôalimentation.19 Depuis la deuxième moitié du 

20ème siècle, les CGV agro-industrielles concentrées sont en expansion. Elles sont souvent 

mondialisées, gouvernées dans un objectif de maximisation de profit et caractérisées par un 

partage inégal de la valeur créée.20 Un élément fondamental des problèmes du système alimentaire 

est la concentration du pouvoir ¨ chaque ®tape de la cha´ne de valeur alimentaire au sein dôun 

nombre de plus en plus restreint de soci®t®s multinationales, ce qui rend difficile lô®tablissement 

                                                           
19 J.L. Raston et J.-M. Meynard, óLôurgence de syst¯mes alimentaires territorialis®sô, The conversation, 21 avril 

2020, accès en ligne le 9 novembre 2020. https://theconversation.com/lurgence-de-systemes-alimentaires-

territorialises-136445  
20 Ibid. 

https://theconversation.com/lurgence-de-systemes-alimentaires-territorialises-136445
https://theconversation.com/lurgence-de-systemes-alimentaires-territorialises-136445


10  

de cha´nes dôapprovisionnement alternatives.21 Le producteur ne re­oit quôune infime part du prix 

du produit payé par le consommateur. Les marchés mondialisés des matières premières agricoles 

font face à une grande volatilité des prix, dans un contexte financier dominé par un petit nombre 

de bourses.22 Ce contexte de CGV agro-industrielles mondialisée est peu propice à la réalisation 

du droit ¨ lôalimentation pour tous. 

 

Les CGV mondialisés poussent les agriculteurs à se spécialiser dans la production de produits 

pour lesquels ils sont le plus compétitifs. Cela entraîne une réduction de la diversité génétique 

pr®sente, un usage accru dôintrants et lôexposition ¨ des risques sanitaires et ®conomiques plus 

importants.23 Le système agroalimentaire mondialisé dominant se rapproche rapidement de ses 

limites écologiques, sociales et économiques. Les émissions de gaz à effet de serre dans la 

production et le transport, le gaspillage alimentaire, les inégalités sociales qui se creusent ne sont 

que quelques facteurs qui démontrent que le système agroalimentaire basé sur la production et la 

consommation de « food from nowhere è nôest plus tenable.  

 

La modernisation agricole des dernières décennies a entraîné une dissociation des enjeux agricoles 

et alimentaires. Malgr® leurs interd®pendances, lôagriculture et lôalimentation sont souvent traitées 

séparément tant dans le discours scientifique que dans les politiques publiques.24 La demande et 

lôoffre pour les produits durables et locaux, port®e par la mobilisation de la soci®t® civile, ne 

cessent de grimper et constituent aujourdôhui un enjeu ®conomique important.25 Il est donc temps 

de se tourner vers la gouvernance alimentaire locale, puisque le syst¯me actuel nôest pas durable 

à long terme et les alternatives existent (Beck, 2019, 829).26 

 

Constat :  

¶ Des systèmes alimentaires de plus en plus mondialisés. 

¶ Des externalit®s n®gatives sur la sant®, le social et lôenvironnement. 

¶ Un risque pour la résilience alimentaire des territoires. 
 

Ễ Un besoin de redevenir acteurs de la gouvernance alimentaire sur le territoire. 

 

b. La consommation alimentaire des genevois  
 

Lôenqu°te nationale MenuCH, publi®e en 2017, rappelle que la population suisse, dans 

lôensemble, continue de manger de mani¯re trop peu ®quilibr®e.27 Selon cette étude, la 

consommation de viande reste trop importante chez les suisses, surtout chez les hommes : elle est 

                                                           
21 Tony Beck, óDisruptive Food supply chains : bringing it all back homeô, The Oxford Handbook of Food, Water 

and Society, 2019, 829. 
22 Raston et Meynard supra note 19. 
23 Ibid. 
24 C. Lamine et Y. Chiffoleau, óReconnecter agriculture et alimentation dans les territoires : dynamiques et 

d®fisô, (2016) 232(4) Pour 225-232, 225.  
25 No® Guiraud et al., óUne G®ographie Des Circuits Courts En R®gion Provence-Alpes-C¹te dôAzur. £tat Des 

Lieux Et Potentialit®s De D®veloppement.ô, (2014) 43(4) L'Espace Géographique 356ï373, 358. 
26 Beck supra note 21, 829. 
27 S Logean, óTrop copieux, trop gras, trop sucr®s : les repas suisses passent malô, Le Temps, 2017, accès le 9 

novembre 2020. https://www.letemps.ch/sciences/copieux-gras-sucres-repas-suisses-passent-mal  

https://www.letemps.ch/sciences/copieux-gras-sucres-repas-suisses-passent-mal
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de 780g par personne et par semaine, alors que la quantité recommandée est de 240g. Les suisses 

consomment trop de sucreries et de snacks salés, environ quatre fois les quantités recommandées. 

Sont montr®s du doigt la consommation dôaliments industriels riches en graisses satur®es et en 

sucre, le stress et lôanxi®t®. Les suisses consomment trop peu de fruits et de légumes, de fruits à 

coque et dôhuiles v®g®tales. Les repas hors domicile, notamment le midi, sont souvent trop riches 

et trop copieux.28  

 

Le bulletin nutritionnel suisse de 2019 note une baisse significative de lôutilisation par personne 

de viande de porc, de lait, de céréales, de sucre et de boissons alcoolis®es. Lôutilisation de viande 

de volaille augmente, tout comme la consommation de produits dits « tendance », comme les 

avocats ou le quinoa. Une certaine prudence doit toutefois être adoptée à la lecture de ces constats, 

puisque le tourisme dôachat (notamment dôalcool) pourrait influencer ces r®sultats.29 On observe 

un recul de lôutilisation par personne de produits dôorigine animale. Bien quôune diminution soit 

b®n®fique nutritionnellement, il faut garder ¨ lôesprit que les produits issus de lô®levage sont la 

source substantielle de diverses vitamines et substances minérales, notamment la vitamine B12.30  

 

Une étude sur les habitudes alimentaires des genevois a été menée en 2017 afin de voir quelle a 

®t® lô®volution des habitudes alimentaires genevoises au cours des deux dernières décennies.31 Les 

résultats de cette étude sont cohérents avec la littérature décrivant les habitudes alimentaires des 

pays occidentaux de manière générale. A Genève, comme ailleurs, les femmes et les personnes 

ayant une formation supérieure adoptent un régime alimentaire plus sain. En vieillissant, les 

genevois tendent aussi à adopter un régime alimentaire plus sain.32 Au cours des vingt dernières 

années, les genevois qui ont le plus amélioré leurs habitudes alimentaires sont les personnes peu 

qualifiées, ce qui a conduit à un rétrécissement des différences dans les habitudes alimentaires en 

fonction de lô®ducation. Les groupes plus ©g®s ont montr® des changements moins importants 

dans leurs habitudes alimentaires que les groupes plus jeunes.33  

 

Constat :  

¶ Dans lôensemble, des repas trop peu ®quilibr®s. 

¶ Des habitudes alimentaires qui tendent ¨ sôam®liorer. 

¶ Une dimension sociale et sociologique forte dans les choix alimentaires. 
 

Ễ Un besoin de sensibiliser la population à une alimentation saine et durable, en 

promouvant les produits de saison, non ultra-transformés, de qualité et locaux. 

Ễ Un besoin de fournir un accès à toute la population à des produits locaux, savoureux 

et de qualité.  

 

                                                           
28 Ibid. 
29L. Obrist, B. Walther et A. Schmid, óAnalyses de tendances relatives ¨ lôutilisation des denr®es alimentaires en 

Suisseô, Bulletin nutritionnel suisse, 2019, 6. 
30 Ibid. 
31 Pedro Marques-Vidal, Jean-Michel Gaspoz, Jean-Marc Theler et Idris Guessous, óTwenty-year trends in dietary 

patterns in French-speaking Switzerland: toward healthier eatingô, (2017) 106(1) The American Journal of Clinical 

Nutrition 217ï224. 
32 Ibid. 
33 Ibid. 
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c. Lôagriculture genevoise  
 

i. Le contexte suisse 

 

La politique agricole suisse se base principalement sur la Constitution fédérale (art. 104 Cst) et 

sur la loi f®d®rale sur lôagriculture (LAgr). Cette loi f®d®rale est r®guli¯rement r®vis®e et amend®e, 

une révision est actuellement en projet et la prochaine version entrera en vigueur au 1er janvier 

2022. La loi actuelle est entr®e en vigueur en 2019. Le parlement a adopt® le 7 mars 2017 lôarr°t® 

fédéral sur les enveloppes financières agricoles pour 2018-2021 pour lôam®lioration des bases de 

production et des mesures sociales, la production et les ventes et les paiements directs (PA 2018-

2021). La loi fédérale sur le droit foncier rural (LDFR, 1991, dernière version 2014), la loi fédérale 

sur lôam®nagement du territoire (LAT, 1979, dernière version 2019), la loi sur les épizooties (LFE, 

1966, dernière version 2020) et la loi fédérale sur le bail à ferme (LBFA, 1985, dernière version 

2014) sont aussi importantes pour lôagriculture genevoise. En 2019 ont ®t® approuv®es par le 

Conseil Fédéral plusieurs ordonnances agricoles.34  

 

Avec lôouverture des march®s agricoles, les paiements directs se g®n®ralisent d¯s 1999 et ils 

permettent de r®tribuer les agriculteurs suisses pour les prestations dôint®r°t g®n®ral fournies, en 

compensation des pertes de comp®titivit® associ®es ¨ lôouverture des march®s. Les payements 

directs, qui concernent notamment les prestations écologiques et en faveur du paysage, 

représentaient en 2018 21% des ressources totales du secteur agricole suisse (AgriGenève, 2018, 

p.4). La libéralisation des marchés agricoles ainsi que les orientations des politiques publiques ont 

engendré des mutations dans les choix de production. Lôordonnance sur les paiements directs 

vers®s dans lôagriculture (OPD, 2013, dernière version 2020) règle les conditions et la procédure 

liées au versement des paiements directs et fixe leur montant. Les paiements directs sont versés 

pour les contributions au paysage cultivé ; ¨ la s®curit® de lôapprovisionnement ; à la biodiversité ; 

à la qualité du paysage, au système de production ; ¨ lôutilisation efficiente des ressources ; et la 

contribution de transition. Ces paiements sont versés lorsque les exigences liées aux prestations 

®cologiques requises (PER) sont satisfaites dans lôensemble dôune exploitation agricole (art. 11 ss 

OPD). 

 

                                                           
34 Ordonnance sur lôimportation de produits agricoles (CF), ordonnance relative à la banque de données sur le trafic 

des animaux (CF), Ordonnance sur la production et la mise en circulation des aliments pour animaux, des additifs 

destin®s ¨ lôalimentation animale et des aliments di®t®tiques pour animaux (DEFR), Ordonnance sur le pesage des 

animaux abattus (DEFR). 



13  

 
 

Fig. 2. Schéma de la politique agricole suisse 

 

Lôinitiative populaire ç sécurité alimentaire » a été acceptée le 24 septembre 2017 et se traduit par 

lôart. 104a Cst, d®crit ci-dessus. Elle avait comme objet de renforcer lôapprovisionnement de la 

population en denrées alimentaires indigènes diversifiées et durables. 

 

Lôinitiative populaire ç Pour la souverainet® alimentaire. Lôagriculture nous concerne toutes et 

tous » a été rejetée par le peuple et les cantons le 23 septembre 2018. Cette initiative visait à 

réorienter la politique agricole vers une agriculture de petite paysannerie, plutôt familiale, et à 

promouvoir lôagriculture durable, diversifi®e nôayant pas recours au g®nie g®n®tique.  

 

Lôinitiative populaire ç Pour des denrées alimentaires saines et produites dans des conditions 

équitables et écologiques (initiative pour les aliments équitables) », a été rejetée le 23 septembre 

2018. Elle visait ¨ renforcer lôoffre de denr®es alimentaires dôorigine suisse ou ®trang¯re produites 

de manière durable et équitable. 

 

ii. Le contexte cantonal  

 

Au niveau cantonal, les art. 163 Cst GE (principes de lôam®nagement du territoire) et 187 Cst GE 

(agriculture) sont importants. Lô£tat de Gen¯ve encourage une agriculture diversifi®e et de qualit®, 

respectueuse de lôenvironnement et de proximit®. Il prend des mesures pour réduire les risques 

li®s ¨ lôutilisation de produits phytosanitaires et encourage les alternatives ¨ ces produits. Il 

promeut les produits agricoles du canton et soutient la formation et lôemploi dans lôagriculture. La 

loi dôapplication de la loi f®d®rale sur lôam®nagement du territoire (LaLAT), la loi sur la promotion 

de lôagriculture (LPromAgr), la loi sur les am®liorations fonci¯res (LAmF) et la loi sur la 

viticulture (LVit), la loi dôapplication des ordonnances f®d®rales sur les contributions versées aux 
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exploitants agricoles (LaOCEA) et la loi visant à promouvoir des mesures en faveur de la 

biodiversité et de la qualité du paysage en agriculture (LMBA) sont aussi des textes clefs pour 

lôagriculture genevoise. Le canton de Gen¯ve interdit la production agricole dôorganismes 

génétiquement modifiés (art. 6A LPromAgr). 

 

 
 

Fig. 3. Schéma de la politique agricole cantonale 

 

La superficie de la zone agricole était de 12711 ha en 2017, soit 45% du territoire du canton. La 

surface agricole utile était de 10ô050 ha en 2017, soit 36% de la surface cantonale. La superficie 

de la zone agricole spéciale est de 347 ha soit 2,7% de la surface agricole utile. En 17 ans, de 2000 

à 2017, 5% de la surface agricole utile du canton a disparu. Cette perte de surface limite les 

exploitations dans leurs possibilit®s dôagrandissement. Les politiques publiques conditionnent les 

choix des producteurs : les surfaces en augmentation concernent les productions non vivrières, en 

particulier les surfaces de promotion de la biodiversité. En 2018, on compte 386 exploitations 

agricoles genevoises, alors quôon en recensait encore 488 en 2000. Cette diminution du nombre 

dôexploitations sôaccompagne dôune augmentation de la surface moyenne par exploitation, passant 

de 24.2 ha en 2000 à 29.3 ha en 2018. Les grandes cultures, la viticulture et les cultures 

mara´ch¯res constituent lôessentiel de la production agricole du canton bien quôune diminution de 

production soit à constater dans tous les types de production végétale. Cette diminution sôexplique 

par lôattrait ®conomique des surfaces de promotion de la biodiversit® introduites dans la politique 

agricole en comparaison avec les prix bas des marchés. Entre 2011 et 2019, on assiste à une forte 

pouss®e de lôagriculture biologique dans le canton : 14 exploitations biologiques en 2011 et 51 

exploitations biologiques en 2019.35 

 

Depuis les années 2000, les exploitations développent des activités visant à diversifier leurs 

revenus : vente directe, accueil à la ferme, agrotourisme. A cela sôajoutent des actions de 

                                                           
35 République et canton de Genève Statistiques cantonales, Agriculture et sylviculture, accès le 28 janvier 2021. 

https://www.ge.ch/statistique/domaines/apercu.asp?dom=07_02  

https://www.ge.ch/statistique/domaines/apercu.asp?dom=07_02
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communication et de sensibilisation ¨ lôagriculture genevoise. La marque de garantie ç Genève 

Région ï Terre Avenir GRTA è a vu le jour en 2004, sous impulsion de lô£tat de Gen¯ve, pour 

permettre dôidentifier les produits agricoles locaux. Elle garantit, grâce à un cahier des charges 

pr®cis et contr¹l®, le respect des crit¯res de proximit®, de qualit®, de tra­abilit® et dô®quit®. En 

2018, sur les 368 exploitations agricoles du canton, 280 dôentre elles proposaient des produits 

certifi®s GRTA. Les exploitations restantes sont essentiellement viticoles et b®n®ficient de lôAOC 

Gen¯ve comme syst¯me dôidentification.36 Dôune mani¯re globale, 50% de la production 

genevoise est consomm®e ¨ lôext®rieur du canton.  

 

Il est intéressant de conna´tre le taux net dôauto-approvisionnement du canton. En 2009, le taux 

net dôautosuffisance (®nergie indig¯ne) du canton de Gen¯ve ®tait de 15%, la r®gion Franco-

Valdo-Genevois ayant un taux dôautosuffisance net (®nergie indig¯ne) de 31%.37 En comparaison, 

le taux net dôauto-approvisionnement de la Suisse en général (en tenant compte de la production 

animale produite uniquement ¨ lôaide de fourrages suisses) se situe ¨ 52% en 2017 : la 

consommation de denrées alimentaires est donc couverte à 52% en termes dô®nergie assimilable 

par de la production suisse.38 

 

iii. État des lieux par filières 

 

La production de grandes cultures, dont le prix a chuté, a diminué alors que les cultures 

spéciales (fruits et légumes, viticulture et horticulture) ont augmenté. En Suisse, la production de 

céréale est passée de 12% de la production totale à 7% sur la période 1990-2016, alors que les 

cultures spéciales ont, sur la même période, augmenté de 17% à 24%. A Genève, 95 à 99% du blé 

est cultiv® en extenso, côest-à-dire sans pesticides et sans antifongiques. Dans le cadre des PER, 

des mesures préventives sont prises, telles que la rotation des cultures et le sarclage. La production 

vivrière diminue dans les cultures végétales, à l'exception des légumineuses et du soja. La culture 

du soja est en augmentation pour répondre à la demande en fourragères protéagineuses utilisée 

par la fili¯re carn®e. Environ 250 producteurs assurent la production de bl®. Lôorge est la deuxi¯me 

c®r®ale la plus produite, suivie du triticale, de lôavoine, du seigle, de lô®peautre et du millet. Ces 

productions sont essentiellement destin®es ¨ lôindustrie fourrag¯re et ol®icole. La production de 

l®gumineuses est essentiellement destin®e ¨ lôaffouragement, ¨ lôexception de la lentille. La moiti® 

de la production de céréales est vendue hors canton.  

 

Seuls 50% des légumes sont consommés localement sur le territoire du canton. Les légumes les 

plus cultivés sont les tomates, les salades, la courge et les cadrons. La filière maraîchère est bien 

structur®e et lô®coulement dépend pour les 2/3 de la grande distribution. Les surfaces de 

production arboricoles diminuent. Pour les fruits, la vente directe représente un volume très 

marginal de la production, Geiser et Lémanfruit assurent la mise en marché des fruits produits 

dans le canton. Lôautosuffisance en l®gumes est de 5%, et est de 20% pour les fruits.  

                                                           
36 AgriGenève, Lôagriculture genevoise en 2030, 2018, 4-16. https://www.agrigeneve.ch/images/AG2030-1phase-

web.pdf  
37Jérôme Faessler, David Gallay, Bernard Lachal, Métabolisme agricole franco-valdo-genevois : état des lieux et 

synthèse, 2010. https://www.ge.ch/document/2265/telecharger 
38 Office fédéral de la statistique, Part de la production indigène à la consommation totale, 2018. 

https://www.bfs.admin.ch/bfs/fr/home/statistiques/agriculture-sylviculture/alimentation.assetdetail.14742872.html  

https://www.agrigeneve.ch/images/AG2030-1phase-web.pdf
https://www.agrigeneve.ch/images/AG2030-1phase-web.pdf
https://www.ge.ch/document/2265/telecharger
https://www.bfs.admin.ch/bfs/fr/home/statistiques/agriculture-sylviculture/alimentation.assetdetail.14742872.html
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En ce qui concerne lô®levage, on assiste aussi ¨ des modifications. La part de lô®levage porcin a 

baiss® tandis que les parts de la production bovine et de lôaviculture ont augmenté. En règle 

g®n®rale, la production animale se maintient. Lôagriculture genevoise nôest pas orient®e vers la 

production animale : le type dôexploitation le plus courant couple les grandes cultures ¨ la 

production viticole. Toutefois, environ 50 exploitations pratiquent la polyculture avec des 

animaux (porcs, ovins, équins) et près de 40 avec des bovins. Le nombre de bovins et de petits 

ruminants reste stable. La force de la filière viande genevoise est la proximité des consommateurs. 

Le canton de Gen¯ve d®nombre 4 abattoirs et la grande partie de lô®levage r®gional se trouve dans 

lôAin et la Haute Savoie qui b®n®ficient des abattoirs. Deux petits abattoirs sont maintenus sur le 

canton, au service des bouchers artisans locaux et de la vente directe. Les producteurs produisent 

pour le label GRTA mais aussi des labels nationaux comme IP Suisse, Naturabeef et Bio. 40% de 

la production est écoulée par les artisans bouchers et la vente directe et 60% via la grande 

distribution. Lôactivit® de transformation et traiteur est importante et nécessite un 

approvisionnement en provenance des zones franches et en dehors du canton. Le taux 

dôautosuffisance ¨ Gen¯ve pour la viande de bîuf est de 4%, et est de 0.6% pour la viande de 

porc. La grande diversité culturelle du canton sôaccompagne dôune diversit® culinaire. 

Lôagriculture genevoise attache de lôimportance ¨ cette diversit®, notamment au niveau de 

lô®levage, et les paysans genevois fournissent des biens alimentaires correspondant ¨ une 

production Halal pour la viande dôagneau, de ch¯vre et de volaille. 

 

La filière lait  est ancrée dans la région franco-valdo-genevoise qui permet dôalimenter en 

suffisante les laiteries réunies de Genève (LRG). Le maintien de lôactivit® laiti¯re dans la région 

conditionne le maintien de la production de lait à Genève et sa transformation en produits laitiers 

GRTA. Les LRG sont un important centre de transformation de la production laitière régionale. 

 

La production viticole se maintient et Genève est le troisième canton producteur de vins de Suisse. 

La vente des encavages priv®s et de la cave de Gen¯ve SA se fait pour lôessentiel vers les 

consommateurs genevois, en vente directe à la cave, par la grande distribution mais aussi dans les 

restaurants. Le vin genevois reste encore confidentiel au-delà du canton de Genève.  

 

Constat :  
 

¶ Une faible couverture des besoins alimentaires de la population locale. 

¶ Lôoffre de biens alimentaires par lôagriculture genevoise est diversifi®, malgré un 

territoire exigu et urbanisé. 

¶ Une offre de produits locaux en circuits courts et de proximité bien développée. 

¶ Une agriculture qui continue ¨ mener ses efforts pour une r®duction de lôimpact 

environnemental. 

¶ Une agriculture qui réalise des externalités positives sur le territoire genevois : 

emplois, gestion de lôeau, cadre de vie, loisirs, environnement. 
 

Ễ Un besoin dôaugmenter la production agricole diversifi®e sur le canton pour plus de 

résilience. 

Ễ Un besoin dôorienter plus fortement les consommateurs vers les circuits courts et de 

proximité existants.  
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Fig. 4. Situation actuelle du lien entre agriculture genevoise et alimentation des genevois. 

Lôobjectif serait dôaugmenter la consommation de biens alimentaires issus de lôagriculture 

genevoise sur le territoire. 

 

d. la santé des genevois 
 

La surcharge pond®rale et lôob®sit® nôont cess® dôaugmenter en Suisse depuis les premi¯res 

mesures effectuées en 1990. Les femmes restent moins sujettes à la surcharge pondérale et à 

lôob®sit® que les hommes : respectivement 19% et 11% des femmes et 41% et 14% des hommes. 

Les personnes en surpoids tendent ¨ °tre mari®s, travailler plus dôheures tout en gagnant moins 

que les personnes ayant un poids considéré comme normal. Les personnes en surpoids ont en 

moyenne un niveau de formation moins élevé que les autres. Les personnes indiquant une 

alimentation plutôt mauvaise sont principalement les jeunes adultes à faible revenu vivant chez 

leurs parents.39 Lôaugmentation de lôob®sit® est clairement corr®l®e ¨ lôindustrialisation croissante 

de lôalimentation et aux quantit®s de sucre et de sel utilis®es dans les aliments transform®s. 

Sarcastiquement, de nombreux ménages passent plus de temps à regarder des émissions culinaires 

quô¨ cuisiner par eux-mêmes, le temps consacré à la préparation des repas diminuant au fil des 

décennies.40 Le surpoids et autres maladies chroniques dôorigine alimentaire, comme le diab¯te 

de type 2, sont des facteurs aggravants de pathologies respiratoires et cardiovasculaires, ce qui est 

flagrant notamment dans le contexte de la pandémie de COVID-19.41 Dans le canton de Genève 

en 2017, 41 % des personnes âgées de 15 ans ou plus présentent un surpoids (obésité : 11 %). Les 

hommes sont plus touchés que les femmes (respectivement 50 % et 32 %, tous âges confondus).42  

 

                                                           
39 Nicole Bender, Kaspar Staub, Linda Vinci, David Fäh, Jean-Philippe Krieger, Giulia Pestoni et Sabine 

Rohrmann, óMode de vie et statut en Suisse : en quoi les personnes en surcharge pondérale se différencient-elles des 

personnes ayant un poids normal ?ô, Bulletin nutritionnel suisse, 2019. 
40 Beck supra note 21, 828. 
41 Raston et Meynard supra note 19. 
42 République et canton de Genève Statistiques cantonales, La santé des genevois en 2017 et comparaison depuis 

1992, 2020, 7. https://www.ge.ch/statistique/tel/publications/2020/analyses/communications/an-cs-2020-63.pdf  

https://www.ge.ch/statistique/tel/publications/2020/analyses/communications/an-cs-2020-63.pdf
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Constat :  

 

¶ Lôalimentation joue un r¹le crucial dans la sant® g®n®rale de la population. 

¶ Le surpoids, lôob®sit® et les maladies chroniques dôorigine alimentaire pourraient 

être évitées dans de nombreux cas en adoptant une alimentation plus saine. 
 

Ễ La population genevoise doit davantage être sensibilisée aux enjeux de santé liés à 

lôalimentation. 

Ễ Les genevois doivent pouvoir décider des standards de qualité alimentaire à 

appliquer dans une optique de santé publique. 

Ễ Toute la population genevoise doit pouvoir avoir accès à des aliments sains et 

durables. 

 

 e. Lôenvironnement  
 

En Suisse, 28% de la charge environnementale de la consommation vient de l'alimentation, avant 

la mobilité et le logement. Le secteur ne compte que pour 7% de la valeur ajoutée brute nationale, 

cela signifie quôil contribue de mani¯re disproportionn®e ¨ la charge environnementale. 43 On 

r®duirait de moiti® cette charge environnementale si une majorit® dôindividus vivant en Suisse 

adoptait un régime alimentaire durable.44 Le système agro-alimentaire suisse, côest-à-dire toute la 

chaine comprenant la production, la transformation et la distribution de biens alimentaires, est la 

source de 17% des émissions de gaz à effet de serre en Suisse, la plupart étant attribuables à la 

production de viande et de lait. Les contraintes du territoire suisse, dont les zones de montagnes 

contraignent ¨ favoriser lô®levage, doivent °tre comprises, afin dôaborder cette question des 

émissions de gaz à effet de serre dans sa globalité et sa complexité. Lôagriculture a aussi un impact 

environnemental par son usage de surfaces et dôeau. Lôimpact environnemental de lôindustrie de 

transformation alimentaire, du commerce et de la distribution est relativement bas en 

comparaison. Pr¯s des deux tiers de lôempreinte ®cologique de la consommation alimentaire suisse 

surviennent ¨ lô®tranger, via lôimportation dôaliments destin®s ¨ la consommation humaine, de 

fourrage et de matières premières.45 

 

Le canton de Genève est en Suisse pionnier dans la mise en place de réseaux agro écologiques 

(1995). Près de 15% des surfaces agricoles à Genève sont inscrites à la promotion de la 

biodiversité, soit plus du double de ce qui est exigé par les autorités fédérales. Ainsi, même si 

l'agriculture p¯se lourd sur lôenvironnement, lôagriculture genevoise r®alise des efforts depuis 

longtemps pour augmenter sa durabilité. 

 

                                                           
43 Programme national de recherche PNR 69, Alimentation saine issue dôune production alimentaire durable, 2020, 

37.  http://www.pnr69.ch/SiteCollectionDocuments/PNR69_Synthese_brochure_FR_web.pdf  
44 Service Cantonal du D®veloppement Durable, Office cantonal de lôenvironnement, Office cantonal de 

lôagriculture et de la nature, Impacts environnementaux des déchets alimentaires issus des ménages Genevois, 2020. 

https://www.ge.ch/document/enquetes-habitudes-alimentation-genevois ; Fédération Romande des Consommateurs, 

Étude comparative sur les budgets alimentaires selon divers régimes, 2017. https://www.frc.ch/wp-

content/uploads/2017/08/etude_panierdurable.pdf  
45 PNR 69 supra note 43, 41.  

http://www.pnr69.ch/SiteCollectionDocuments/PNR69_Synthese_brochure_FR_web.pdf
https://www.ge.ch/document/enquetes-habitudes-alimentation-genevois
https://www.frc.ch/wp-content/uploads/2017/08/etude_panierdurable.pdf
https://www.frc.ch/wp-content/uploads/2017/08/etude_panierdurable.pdf
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En Suisse, 2,6 millions de tonnes de nourriture sont gaspillées par an, les deux tiers étant évitables. 

Chaque habitant gaspille en moyenne 190 kg dôaliments encore consommables par an. La plus 

grande part du gaspillage alimentaire, 39% et donc environ 900'000 tonnes par an, a lieu au sein 

des ménages.46 

 

Constat :  

 

¶ Lôalimentation a un impact important sur lôenvironnement, notamment 

lôagriculture et lôimportation de denr®es alimentaires. Lôagriculture genevoise ne 

produit toutefois que peu de viande et de lait. 

¶ Le gaspillage alimentaire est élevé au niveau des ménages. 
 

Ễ Besoin dôune meilleure coordination entre les diff®rents acteurs de lôalimentation 

pour une meilleure durabilité.  

Ễ Adoption dôun r®gime alimentaire durable, avec des produits locaux de qualit® et de 

saison. 

Ễ Lôagriculture genevoise doit continuer ses efforts de durabilité. 

Ễ Besoin dôune sensibilisation accrue au gaspillage alimentaire. 

 

 f. Situation sociale, culturelle et économique genevoise  
 

En 2017, les m®nages suisses ont consacr® environ 12% de leur budget ¨ lôalimentation, soit pr¯s 

de 1200 francs par mois en moyenne,47 contre 40% en 1913.48 Les ménages genevois consacrent 

6.4% de leur budget ¨ lôalimentation.49 Le taux de risque de pauvreté est de 19 % dans le canton 

de Genève.50   

 

Genève est une ville multiculturelle, les régimes alimentaires doivent tenir compte des 

particularités et des divers patrimoines alimentaires.  A la fin 2019, la population résidante 

étrangère représente 40 % de la population totale du canton.   

 

Bien que lôagriculture contractuelle de proximit® ®volue dôun ph®nom¯ne de niche ¨ des syst¯mes 

plus structurés, elle peine à obtenir une acceptation de larges segments du public.  

80% des membres de ces réseaux alimentaires ont une éducation de niveau supérieur ou 

appartiennent à la classe moyenne ou supérieure.51 

 

En 2017, la filière agroalimentaire réunit 11% de tous les emplois recensés en Suisse. Ces emplois 

se concentrent principalement dans la restauration, la production primaire (agriculture et pêche) 

et le commerce de détail.  Le secteur agricole genevois emploie 1990 personnes en 2019, dont 

                                                           
46 Ibid 43. 
47 Office fédéral de la statistique, Agriculture et alimentation, 2020, 17. 
48 Mes choix environnement, Lôimpact de lôalimentation sur lôenvironnement. Accès le 28 janvier 2021. 

https://www.meschoixenvironnement.ch/mes-choix-alimentation/#1482409678725-98019aa2-087d  
49 Office cantonal de lôagriculture et de la nature, Lôagriculture genevoise en chiffres, 2017. 
50 République et canton de Genève Statistiques cantonales, Revenu et fortune des ménages genevois, 2019, 8. 

https://www.ge.ch/statistique/tel/publications/2019/analyses/communications/an-cs-2019-60.pdf  
51 PNR 69 supra note 43, 41.  

https://www.meschoixenvironnement.ch/mes-choix-alimentation/#1482409678725-98019aa2-087d
https://www.ge.ch/statistique/tel/publications/2019/analyses/communications/an-cs-2019-60.pdf
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plus dôun quart de femmes. Le produit brut de lôagriculture genevoise correspond ¨ environ 230 

millions de CHF. 

 

Constat :  

ǒ La part moyenne du budget allou® ¨ lôalimentation est faible à Genève. 

ǒ Il existe de grandes disparités sociales à Genève. 

ǒ Les personnes ayant un revenu et un niveau dô®ducation bas ne font pas usage des 

structures de vente directe (manque de moyens, de proximité, de légitimité). 

ǒ Le secteur de lôalimentation est générateur d'emplois et est un pan important de 

lô®conomie.  
 

Ą Il est primordial que toute la population puisse avoir accès à une alimentation saine et de 

qualité.  

Ą Le secteur de lôalimentation peut °tre un levier de coh®sion sociale et dôopportunit®s 

économiques durables. 

 

g. Les parties prenantes dans la question de lôalimentation saine et durable 
 

Afin dôarriver ¨ des r®gimes alimentaires sains et durables, une large palette dôacteurs doit 

sôengager dans cette direction. Les parties prenantes dans le domaine de lôalimentation ¨ Gen¯ve 

sont nombreuses. Les producteurs et les regroupements de producteurs sont des acteurs clefs. 

Lôadministration cantonale, ainsi que la ville de Gen¯ve et les communes genevoises sont 

essentielles. Les acteurs de la distribution jouent aussi un rôle, que ce soient les grandes marques 

de distribution ou les initiatives de vente en circuit court et de proximité comme les paniers, la 

vente directe ou les marchés de producteurs. La restauration, et surtout la restauration collective, 

peut être un levier majeur dans la promotion de régimes alimentaires sains et durables. Les 

®tablissements et organismes de formation, sp®cialis®s dans lôalimentation ou non, sont aussi 

indispensables afin de sensibiliser ainsi que développer des recherches et projets autour dôune 

alimentation saine et durable. Les acteurs de la société civile seront aussi primordiaux pour 

proposer des innovations tendant à la généralisation de régimes alimentaires sains et durables. 

Dôautres acteurs de la transformation, de la valorisation des déchets, du tourisme, de la promotion 

de lôagriculture genevoise, du gaspillage alimentaire sont aussi importants pour sôengager sur la 

voie de lôalimentation saine et durable. Lôacteur clef est avant tout le consommateur. Il doit être 

sensibilisé aux enjeux contemporains et jouer le jeu lors de ses achats. La variable de la demande 

est un puissant outil incitateur pour se tourner vers une alimentation saine et durable.  

 

Ễ En annexe, une liste des différentes parties prenantes autour de lôalimentation identifi®es 

sur le territoire genevois. 
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4) Une démarche vers des régimes alimentaires sains et durables 
 

a. Une piste de réflexion : une démarche de syst¯me dôalimentation durable territorialis® 
 

Selon Louis Malassis, un système alimentaire « est la fa­on dont les hommes sôorganisent dans 

lôespace et dans le temps pour obtenir et consommer leur nourriture ». Les fondamentaux des 

systèmes alimentaires durables territorialisés sont : des objectifs dôalimentation durable (comme 

définie par la FAO) et de souveraineté alimentaire, une économie de proximité écosystémique et 

une gouvernance participative.  

 

Un SADT est une d®marche transversale entreprise au sein dôun territoire, entre acteurs 

publics et priv®s, afin que la population dôun territoire puisse adopter des r®gimes 

alimentaires sains et durables.  

 

Le terme de système alimentaire durable territorialisé a une dimension systémique qui met en 

avant les inter-relations en jeu entre acteurs de lôalimentation et une dimension transversale 

permettant de mettre en avant les enjeux li®s ¨ lôalimentation : pr®servation de lôenvironnement, 

santé, lien social, emplois locaux, etc. 

 

Un SADT répond aux enjeux des régimes alimentaires durables définis par la FAO :52 

 

ǒ Une alimentation de qualité accessible à tous  

ǒ Une contribution positive sur la santé  

ǒ Une empreinte minimale sur lôenvironnement  

ǒ Un système économique équitable et performant  

 

Les syst¯mes dôalimentation locaux se sont multipli®s ces vingt derni¯res ann®es, producteurs et 

consommateurs recherchant des alternatives aux chaines alimentaires mondialisées. Enracinés 

dans des lieux bien définis, les systèmes locaux visent à être économiquement viables pour les 

agriculteurs et les consommateurs, à utiliser des pratiques de production et de distribution 

®cologiquement satisfaisantes et ¨ renforcer lô®quit® sociale et la d®mocratie pour tous les 

membres dôune communaut®.53 Ce sont des d®marches entreprises par des r®seaux dôacteurs 

publics et/ou privés coopérant afin de construire des systèmes alimentaires plus justes sur le plan 

social, robustes économiquement, durables et qui mettent les agriculteurs en contact avec les 

consommateurs aussi directement que possible.54 

 

Les SADT sont un élément clé dans la constitution de formes de développement et de sécurité 

alimentaire plus durables. Ils sont compos®s dôun ensemble dôacteurs : acteurs et structures des 

filières de production, transformation, distribution, consommation, de la recherche, des 

                                                           
52 Centre ressource du développement durable, Premiers Décryptages des Systèmes Alimentaires Durables 

Territorialisés, 2018. 
53 Kirstie OôNeill, óLocalized food systems ï what role does place play?ô, (2014) 1(1) Regional Studies 82-87, 82.   
54 Ana Moragues-Faus, Terry Marsden, Barbora Adlerov§ et Tereza Hausmanov§, óBuilding Diverse, Distributive, 

and Territorialized Agrifood Economies to Deliver Sustainability and Food Securityô, (2020) 96(3) Economic 

Geography 219-243, 238. 
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régulations et politiques publiques (réglementations sur la qualité des produits, les produits 

sanitaires, é), consommateurs et soci®t® civile.55 Le but est de résoudre dans une perspective 

intersectorielle plusieurs enjeux : durabilité environnementale, santé publique, développement 

économique et justice sociale.56  

 

Le territoire est délimité par la consommation.57 Au cîur du SADT se trouve la notion primordiale 

de proximité  - tant géographique que relationnelle entre tous les espaces et les acteurs. La 

proximit® facilite la concertation et le partage dôinformation.58 La mise en place dôun SADT 

requiert la coordination des acteurs locaux et r®gionaux dans le domaine de lôalimentation pour 

aboutir à la durabilité du système alimentaire.59  

 

Les exp®riences de syst¯mes alimentaires locaux sont encore assez r®centes et il nôest donc pas 

possible à ce stade de prédire les effets à long terme. Les impacts à court terme sont eux désormais 

visibles dans différentes régions du monde : des dispositifs formels de gouvernance alimentaire 

sont mis en place, lôalimentation est reconnue comme enjeu social et comme champ de 

compétence des collectivités territoriales, et les acteurs locaux et régionaux sont mobilisés.60 

 

 
 

Fig. 5. Les piliers dôun SADT 

 

La mise en place dôune d®marche de syst¯me alimentaire durable territorialis® permet de r®pondre 

au niveau du territoire aux enjeux contemporains de lôalimentation (environnement, social, 

culturel, sant®, ®conomie) en sôappuyant sur les concepts de r®gimes alimentaires durables et de 

                                                           
55 Lamine et Chiffoleau supra note 24, 228-229. 
56 P. Bissardon et M. Boulianne, óGouvernance alimentaire territorialis®e : Le cas des collectivit®s canadiennesô, 

Alimentation et proximités : Jeux d'acteurs et territoires, 2016, 323.  
57 Guiraud supra note 25, 361. 
58 Bissardon et Boulianne supra note 56, 323. 
59 Ibid. 
60 Ibid 325. 
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souveraineté alimentaire. La souveraineté alimentaire propose une gouvernance démocratique de 

lôalimentation, afin de donner ¨ la population dôun territoire les moyens de d®cider par elle-même 

du syst¯me alimentaire quôelle veut pour son territoire. Le SADT est une démarche participative 

et repr®sentative, qui permettrait de d®cider des grandes orientations de lôalimentation genevoise 

de fa­on d®mocratique. La population et les acteurs publics et priv®s de lôalimentation pourraient 

se retrouver autour dôune d®marche commune et d®cider ensemble des initiatives ¨ mettre en place 

afin dôavoir un effet b®n®fique sur le territoire et la population. Un SADT permettrait au niveau 

du canton de prendre des initiatives de fond afin de renverser le paradigme dominant de système 

alimentaire mondialisé. Des décisions collégiales pourraient être prises sur, ¨ titre dôexemple, les 

standards de qualité alimentaire, la juste rémunération des acteurs de la chaîne alimentaire, les 

conditions de travail, les politiques environnementales, etc.  

 

A peine 15 km en moyenne séparent une exploitation agricole du centre-ville de Genève et 

pourtant, les produits locaux sont encore peu pr®sents dans lôalimentation de la population 

genevoise. Lôagriculture genevoise peut couvrir seulement 10% des besoins énergétiques de la 

population genevoise. Bien que ce taux dôautosuffisance th®orique est tr¯s faible, la moiti® de la 

production agricole cantonale est exportée. La démarche de SADT permettrait dôencourager une 

production agricole diversifiée au sein du canton. Le SADT orienterait plus fortement les 

consommateurs vers les produits durables et de qualit® de lôagriculture nourrici¯re genevoise. Pour 

lôinstant, des initiatives de niche offrant des circuits courts et de proximité existent. La 

consommation de produits agricoles locaux doit être stimulée, afin que l'offre rencontre une 

demande forte et quôensuite lôaugmentation de la production agricole diversifi®e sur le canton 

fasse sens, répondant à des besoins locaux croissants. Une re-territorialisation de lôalimentation 

au travers dôun SADT permettrait de r®duire lôimpact climatique de la cha´ne alimentaire. Grâce 

au SADT et sa démarche participative, on trouverait des solutions locales adaptées aux grands 

enjeux environnementaux pour continuer dans la lancée des efforts déjà réalisés par les acteurs 

locaux de l'alimentation, en particulier lôagriculture. 

 

Les enjeux de santé et de consommation sont importants. La démarche de SADT permettrait de 

favoriser les régimes alimentaires sains et durables. Les produits locaux, pouvant arriver à 

maturation dans les champs puisque le transport est limité, ont un goût et des valeurs nutritives 

excellentes. La consommation de produits locaux et de saison peu transformés peut redonner le 

goût de cuisiner et a des effets positifs sur la santé publique. Ainsi, à travers une sensibilisation 

aux enjeux de sant® de lôalimentation et en promouvant la consommation de produits locaux de 

qualité, une démarche de SADT peut contribuer à améliorer la santé des genevois et leurs 

habitudes alimentaires.  

 

La dimension sociale de lôalimentation saute aux yeux. Les populations les plus défavorisées et/ou 

les moins éduquées pâtissent le plus souvent de régimes alimentaires peu équilibrés. Certaines 

parties de la population ne consomment pas encore dans des logiques de circuits circuit court et 

de proximité, par un manque de moyen, de temps, d'accessibilité géographique, un sentiment de 

non-légitimité ou une combinaison de ces différents facteurs. Pour répondre aux critères de la 

s®curit® alimentaire, lôalimentation propos®e sur le territoire doit °tre de qualit® et r®pondre aux 

valeurs culturelles, religieuses et ®thiques des diff®rentes populations. Le SADT, ¨ lô®chelle du 
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canton, permettrait dôagir avec finesse sur cette variable. Les acteurs publics et priv®s du canton 

sont au plus près de la réalité sociale et sont légitimes à mettre en place des initiatives permettant 

¨ toutes et ¨ tous dôacc®der ¨ des r®gimes alimentaires sains et durables. De plus, au niveau 

économique, travailler avec les filières agricoles locales et les acteurs de la chaîne alimentaire 

locale permet de maintenir le th¯me de lô®quit® des prix au cîur des pr®occupations. Par la 

revalorisation des acteurs locaux de lôalimentation et la prise en compte de la dimension sociale, 

la démarche de SADT peut se révéler être un levier important de cohésion sociale et d'opportunités 

économiques durables sur le territoire. 

 

La possible cr®ation dôun SADT ¨ Gen¯ve fait écho à une attente citoyenne. Les votations du 23 

septembre 2018 pour la souveraineté alimentaire et une alimentation saine et équitable, bien que 

rejetées au niveau national, ont ®t® pl®biscit®es en Suisse romande. Le Conseil dô£tat de Gen¯ve 

a d®clar® lôurgence climatique le 4 d®cembre 2019 et sôest fix® comme objectif dôatteindre la 

neutralité carbone en 2050. La pandémie de la COVID-19 ne fait quôaccentuer la prise de 

conscience face aux problèmes environnementaux et sociaux. La COVID-19 affecte plus 

gravement les malades en surpoids ou diabétiques et la pandémie met en avant la fragilité et le 

manque de résilience du système alimentaire mondialisé. Un nombre croissant de genevois se 

tourne vers les agriculteurs locaux pour se fournir en produits locaux et de qualité.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fig. 6. Les possibles b®n®fices dôune d®marche alimentaire sur le territoire genevois. 
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b. La pertinence de l'échelle cantonale  
 

Les autorités locales et cantonales possèdent un bon nombre de champs de compétences 

importants pour la gouvernance alimentaire : lôam®nagement du territoire, le zonage foncier, les 

transports, la gestion des déchets, la protection des terres agricoles, la mise en place 

dôinfrastructures de compostage, le soutien aux banques alimentaires.61 Il est primordial de 

maîtriser le cadre légal, notamment avec les crit¯res de qualit® alimentaire et lôaction du chimiste 

cantonal mais aussi avec la loi sur la promotion de lôagriculture. De plus, les cantons regorgent 

dôacteurs dynamiques de la soci®t® civile bien ancr®s dans la r®alit® locale, ce qui rend pertinent 

leur action sur la question alimentaire dans le but de rapprocher les acteurs locaux. Lô®chelle du 

canton permet dôidentifier des acteurs du syst¯me alimentaire au-delà du cercle des agriculteurs 

et de mettre en relief les interactions existant au sein du monde agricole mais aussi avec le monde 

non-agricole.62 Canton, ville, quartier sont autant dô®chelles locales qui peuvent être adoptées. Le 

plus important reste dôentreprendre une d®marche de SADT l¨ o½ il y a un int®r°t suffisamment 

fort pour développer un tel projet.63 Les SADT sont concevables ¨ lô®chelle des £tats ou des 

régions de la plupart des pays du monde, avec une gouvernance territoriale et un maillage national 

et macro-régional basé sur le co-développement. 64 

 

La directrice de lôOffice cantonal de lôagriculture et de la nature (OCAN), Mme Valentina 

Hemmeler, consid¯re que lôalimentation qualifi®e de « locale » correspond, à Genève, au territoire 

du Grand Genève. Pour le démarrage dôun processus de SADT, lô®chelle du Grand Gen¯ve, qui 

correspond au territoire défini par la consommation, peut toutefois poser problème en raison du 

contexte transfrontalier. Il serait ainsi pertinent de démarrer cette démarche au niveau du canton 

de Genève, puisque la maîtrise du cadre légal et politique est primordiale. Par la suite, après une 

première consolidation au niveau cantonal, le territoire du Grand Genève serait le périmètre vers 

lequel il faudrait tendre puisquôil correspond au bassin de consommation. Rappelons que la 

détermination géographique dôun SADT se fait par la dynamique de consommation et par 

lôengagement (ou non) des acteurs locaux ï le territoire dôun éventuel SADT genevois ne serait  

donc pas fixe mais varierait en fonction de lôaction et de lôengagement des parties prenantes 

locales. 

 

c. Instance de gouvernance et ses critères de réussite 
 

La gouvernance peut être définie comme l'ensemble des mécanismes permettant à diverses parties 

prenantes de diriger ou d'orienter un processus dans une direction souhaitée. Un des aspects 

pionniers de la gouvernance est l'accent qu'elle met sur la diversité des acteurs impliqués ou à 

impliquer, afin d'orienter l'action. Cette diversité est présentée comme une garantie contre la prise 

de pouvoir par un seul acteur ou type d'acteur, et comme une façon d'intégrer différents points de 

vue tant sur le processus lui-même que sur la façon de le piloter. Le défi de la gouvernance est sa 

capacit® ¨ coordonner les actions dôune multitude dôacteurs et ¨ int®grer leurs diff®rents points de 

                                                           
61 Bissardon et Boulianne supra note 56, 332. 
62 C. Lamine, óChanger de syst¯me è : une analyse des transitions vers l'agriculture biologique ¨ l'®chelle des 

systèmes agri-alimentaires territoriauxô, (2012) 20(1) Terrains & travaux 139-156, 140. 
63 Bissardon et Boulianne supra note 56, 332. 
64 Raston et Meynard supra note 19. 
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vue.65 Pour prendre en compte efficacement la diversité des dynamiques et des acteurs et réaliser 

une coopération fructueuse, il ne faut pas partir avec une vision naµve des processus dôint®gration 

de tous les acteurs, ce qui masquerait dô®ventuels processus de conflits, de domination ou 

dôexclusion qui pourraient intervenir lors de lô®tablissement dôun SADT.66 Concurrence et 

coop®ration entre acteurs ou activit®s ne sôopposent pas forc®ment, et peuvent mener ¨ former une 

ambiance favorable à la performance, tant individuelle que collective.67 Rendre compatibles entre 

eux les valeurs et les intérêts qui sous-tendent les différentes stratégies de transition apparaît à la 

fois comme un préalable et un résultat de la gouvernance.68 

 

MA-Terre pourrait être une structure de gouvernance pour une éventuelle démarche de SADT sur 

le territoire genevois. Lôinstance de gouvernance dôun SADT est primordiale puisque côest dôelle 

que d®coulent toutes les prises de d®cision et dôinitiatives sur lôalimentation saine et durable. Une 

instance de gouvernance doit permettre une d®marche participative et sôassurer de la 

représentativité des acteurs présents. MA-Terre est une association regroupant des acteurs de 

l'alimentation publics et priv®s et abordant la th®matique de lôalimentation dans toute sa 

transversalité. MA-Terre serait la plateforme idéale pour entreprendre une démarche de SADT sur 

Gen¯ve puisquôelle pourrait servir de base pour un dialogue entre toutes les parties prenantes de 

lôalimentation ¨ Gen¯ve et s'appuierait sur sa perspective interdisciplinaire. 

 

A la lumi¯re des exp®riences de SADT r®alis®es dans dôautres parties du monde, pour que la 

gouvernance dôun SADT soit un succ¯s, certains ®l®ments sont primordiaux. Au d®but de la 

d®marche, les parties prenantes doivent se mettre dôaccord sur un diagnostic initial partag® et clair 

de la situation existante autour de lôalimentation et des grands défis à relever. Il faudra en tout 

temps adopter une approche participative et inclusive et baser la prise de décision au maximum 

sur le consensus. Les questions de financement (de lôinstance de gouvernance et des initiatives) 

sont primordiales et devront °tre trait®es d¯s le d®but. La transparence et lôauto-évaluation 

permettront dôam®liorer la gouvernance et de rester l®gitime. La gouvernance r®flexive implique 

que les acteurs remettent régulièrement en cause leurs représentations et leurs attentes, avec la 

possibilit® dôint®grer de nouvelles attentes dans le processus. Il faudra pour cela d®passer les 

relations de pouvoir entre les acteurs et lôinfluence potentielle des acteurs dominants.69 Afin de 

mesurer lôavancement et lôimpact des diff®rentes initiatives mises en place par lôinstance de 

gouvernance, des objectifs clairs devront °tre fix®s et il faudra se mettre dôaccord sur les 

indicateurs de performance et la temporalit® de r®alisation.  Enfin, la construction dôun SADT 

impliquera des politiques publiques volontaristes consid®rant lôalimentation comme un bien 

commun qui doit °tre r®gul® par la puissance publique et diversit® dôacteurs.70 La question 

alimentaire ne doit pas °tre domin®e par quelques grands acteurs priv®s. Lôimplication forte des 

pouvoirs publics est fondamentale et cruciale pour la cr®ation dôun SADT. Le soutien des pouvoirs 

publics et la visibilit® accrue par leur pr®sence dans lô®laboration dôun SADT est primordiale. 

                                                           
65 P. Triboulet et al., óTowards an Integrated Framework for the Governance of a Territorialised Agroecological 

Transitionô, Agroecological Transitions: From Theory to Practice in Local Participatory Design, 2019, 122. 
66 Lamine et Chiffoleau supra note 24, 229. 
67 Guiraud et al supra note 25, 357. 
68 Triboulet et al supra note 65, 131-132. 
69 Triboulet et al supra note 65, 123. 
70 Raston et Meynard supra note 19. 
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d. Les initiatives éventuelles 
 

Les initiatives d®coulent de la mise en place dôune d®marche de SADT. Les initiatives doivent 

°tre r®fl®chies et mises en îuvre de fa­on participative et repr®sentative. Ainsi cette ®tude ne 

propose pas d'initiatives particuli¯res, puisquôil sôagirait alors dôempi®ter sur la compétence 

d®cisionnelle dôun éventuel futur SADT genevois. On exposera toutefois un élément fondamental 

pour des initiatives pérennes et bénéfiques : la prise en compte de la dimension sociale dans 

chaque projet ou initiative.  

 

Les populations les plus fragiles sont les premières touchées par les perturbations affectant notre 

syst¯me alimentaire et doivent ainsi °tre mises au premier plan et °tre associ®es dans lô®laboration 

dôun SADT. Il ne faut pas id®aliser les actions prises dans le cadre dôun SADT et il faut garder à 

lôesprit que la mise en place de nouveaux syst¯mes dôapprovisionnement peut reproduire les 

inégalités sociales inhérentes aux systèmes alimentaires globalisés : idéaliser le local sans 

résoudre les inégalités sociales existantes dans la production et la consommation revient à créer 

une nouvelle répartition de perdants et de gagnants, qui ressemblerait fortement à la cartographie 

des inégalités déjà présentes.71 Il faudra inciter toute la population à repenser ses modes 

dôapprovisionnement et lui procurer les moyens de le faire, pour que le SADT ne soit pas perçu 

comme une initiative des plus riches et plus éduqués, ce qui le décrédibiliserait. Un système 

territorialisé durable devra prendre en compte cette dimension sociale cruciale pour réaliser un 

changement réel et rester légitime aux yeux de tous. Les principes de sécurité alimentaire et de 

droit ¨ lôalimentation peuvent guider lôaction de la gouvernance dôun SADT pour permettre au 

plus grand nombre de consommateurs dôavoir acc¯s et de r®aliser lôachat de produits durables. La 

question de justice sociale est centrale dans lô®laboration dôun SADT : qui pourra acc®der ¨ des 

produits locaux de qualit® et qui en sera exclu ? Une critique, qui sôav¯re potentiellement justifi®e, 

voit les systèmes alimentaires locaux comme une initiative de personnes blanches de classe 

moyenne, partageant les mêmes idées, ayant des valeurs similaires et étant arrivées à des 

conclusions identiques sur la façon dont le système alimentaire doit être changé.72 La démarche 

de SADT ne doit pas tomber dans cet ®cueil et doit mettre la dimension sociale au cîur de son 

projet afin dôavoir un impact r®el et rester l®gitime. 

 

Sont aussi propos®s deux exemples dôaction, une initiative de sensibilisation et un syst¯me de 

SAT au niveau de la commune de Meyrin, afin dôouvrir les perspectives de futurs leviers 

dôactions.  

 

 

 

 

 

 

                                                           
71 Moragues-Faus, Marsden, Adlerová et Hausmanová supra note 54, 225. 
72 Beck supra note 21, 834. 
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i. Sensibilisation ¨ lôalimentation saine et durable 
 

i.1 Pourquoi faire de la sensibilisation à grande échelle ? 
 

« La Terre nourrit le genre humain depuis la nuit des temps, mais ses ressources sont limitées ; 

ce nôest quôen adoptant des choix politiques judicieux et un style de vie vertueux quôil sera 

possible ¨ lôavenir de trouver un ®quilibre entre disponibilit® ®quitable des ressources et leur 

consommation è (Charte de lôExposition universelle de Milan, 2015). 

 

Premièrement, nous constatons que nos habitudes de vie, deviennent de plus en plus 

insoutenables pour notre planète notamment à cause de la surconsommation. Afin de limiter ou 

arrêter les dégâts dus à nos comportements, il est essentiel de mettre en place des programmes 

de sensibilisation et de formation visant à accroître les connaissances des nouvelles générations 

(Environnement 2030, projet cantonal de la protection de lôenvironnement, DETA). 

 

De nos jours, il faut être conscients que la formation des générations futures en matière 

dôalimentation et dô®ducation au go¾t ne peut pas se limiter exclusivement aux institutions 

scolaires ; en effet, « l'apprentissage du bien manger est une responsabilité individuelle et 

collective qui doit être assumée par les écoles, les politiques, les associations, les coopératives, 

les centres culturels, les familles et toute autre réalité désireuse de le faire » 

(https://www.slowfood.com). Il est donc important quôune offre de formation et dô®ducation plus 

ample soit propos®e au niveau cantonal et national afin dôimpliquer de fa­on plus synergique les 

divers acteurs de notre pays. 

 

Ces programmes de sensibilisation doivent surtout viser la promotion de la santé et le respect de 

la nature par le biais des th¯mes de lôagriculture et de lôalimentation durable afin de d®clencher 

un changement de paradigme. Une attention spécifique doit être destinée aux jeunes qui seront 

amenés à adopter une posture critique en se questionnant davantage sur les thématiques en lien 

avec lôalimentation et le d®veloppement durable. Le but ultime est dôarriver ¨ obtenir de leur part 

des comportements plus éco-responsables dans la vie quotidienne et dans leurs futures activités 

professionnelles. 

Deuxièmement, dans cette étude, nous voulons souligner le fort éloignement des citadins du 

monde rural. Autrefois, les jeunes quittaient la campagne et sa vie difficile mais, ils gardaient 

quand même un lien avec la réalité agricole grâce aux grands-parents, aux oncles ou aux parents 

qui avaient choisi dôy rester. Aujourdôhui, dans un canton comme celui de Gen¯ve, ce type de 

lien est assez réduit. Il est vrai que les politiques actuelles encouragent toujours plus les activités 

potagères dans les zones urbaines et périurbaines afin de soutenir le maintien de la biodiversité 

mais, ces activités ne garantissent pas forcément un véritable retour aux sources accompagné par 

un changement profond sur le plan individuel ainsi que collectif. 

Des programmes de sensibilisation ciblés et de longue durée sont des outils indispensables pour 

retisser ce lien ville- campagne, pour faire prendre conscience aux citadins du travail dur et 

silencieux de nos paysans qui m®ritent dôavoir la juste reconnaissance de la part des 

consommateurs. Si les habitants des villes red®couvrent les produits frais de la campagne, sôils 

mettent un visage sur ceux et celles qui les cultivent ou les produisent, il sera aussi possible 

dôaccro´tre le r®seau des circuits courts, de faire sortir les paysans et les artisans de cette forme 

dôanonymat impos®e par la grande distribution. 
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A long terme, les objectifs visés par cette campagne de sensibilisation seront de permettre aux 

producteurs lôacquisition de nouveaux clients, dôam®liorer la qualit® de vie en milieu urbain tout 

en amenant des nouvelles dynamiques en milieu rural ainsi que de réduire le gaspillage de 

certains aliments parce que pas calibrés ou pas très esthétiques, donc ne répondant pas aux 

critères de vente de la grande distribution. 

 

Troisi¯mement, dans les derniers temps, nous assistons ¨ lôinstallation de bacs de terre ou ¨ la 

création de petits jardins dans les parcs, les cours ou sur les toits des bâtiments du monde entier 

grâce à des mouvements tels que les Incroyables Comestibles. Apparentement, leur but premier 

est de cr®er des liens sociaux, de sôamuser ¨ cultiver des fleurs, des l®gumes ou des petits fruits 

mais, cette pratique est loin dô°tre un simple divertissement. Ces formes simples de jardinage 

urbain ont un objectif bien plus étendu : permettre aux citadins de renouer avec la nature grâce à 

des projets dans lesquels on se salit à nouveau les mains de terre. Semer, planter, récolter 

signifie redécouvrir des véritables légumes qui ne sont pas coupés et emballés dans du plastique 

et provenant de lôautre partie du monde. Cela signifie aussi donner lôenvie de se nourrir ¨ nouveau 

sainement en retissant ce lien avec la terre qui a été perdu. 

 

En outre, les ateliers de jardinage permettent aux jeunes de développer nombreuses compétences 

qui ont été déjà mises en évidence au dix-huitième siècle par Rousseau et Pestalozzi ; puis, au 

tournant du vingti¯me si¯cle par dôautres p®dagogues comme Maria Montessori et Rudolf 

Steiner. Si nous faisons, par exemple, référence à la pédagogie de Steiner, ce dernier nous 

rappelle lôimportance de d®velopper chez les jeunes un d®licat 

ç ®quilibre entre lôintellect, lô®motionnel et le manuel è indispensable pour mieux faire face aux 

d®fis de demain. Cette fusion entre le manuel et lô®motionnel serait possible, par exemple, gr©ce 

à diverses activités dans les fermes permettant aux jeunes la redécouverte du monde agricole, 

dôune vie plus lente qui respecte le rythme des saisons afin de rétablir un nouveau équilibre avec 

eux-mêmes et la nature qui les entoure. 

 

Par ailleurs, il ne faut pas oublier les bienfaits de la « jardino-thérapie » étant donné que le lien 

à la Terre permet aux personnes déprimées, anxieuses ou malades de retrouver une nouvelle 

harmonie et un équilibre profond tel que montré par Anne Ribes, autrice de Toucher la terre. 

Jardiner avec eux qui souffrent (Paris, 2005). Les jeunes sont, ¨ lôimage de notre soci®t® de 

voraces consommateurs, soucieux de la dernière nouveauté technologique ou vestimentaire mais, 

sont de moins en moins nombreux à jouer et à se promener en plein air. Le syndrome du manque 

de nature et ses cons®quences sur le d®veloppement (manque dôattention, hyperactivit®, perte de 

sensorialité, etc.) deviennent de plus en plus connus. 
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La litt®rature scientifique montre comme lôimmersion r®guli¯re dans la nature peut contribuer 

à réduire significativement le stress et les sympt¹mes de troubles de lôattention, tout en renforçant 

le système immunitaire, en améliorant la qualité du sommeil, en favorisant les relations sociales, 

en diminuant le stress quotidien sans faire recours aux médicaments 
(http://www.un.org/french/ga/special/sids/agenda21/action36.htm). 

 

Figure 1 ï Les bienfaits du contact avec la nature 

 

Des programmes de sensibilisation tout public, visant à rapprocher les citadins à la terre, peuvent 

donc contribuer à lutter contre ce que le journaliste américain Richard Louv a appelé le syndrome 

de manque de nature ou Nature Deficit Disorder, à savoir lôensemble des sympt¹mes 

physiologiques et/ou psychologiques liés à un enfermement des enfants et des adultes dans des 

espaces clos suite à une urbanisation de plus en plus croissante (Louv, 2005). 

Ensuite, un autre aspect important qui serait pris en compte dans ces programmes de 

sensibilisation est celui de lôhygi¯ne de vie. Le but premier dôun syst¯me alimentaire est de 

nourrir la population sainement en garantissant un apport nutritionnel adéquat, suffisant et 

durable. Selon lôOMS, face ¨ la mondialisation de lôindustrie agro-alimentaire, à la 

standardisation de nos aliments, ¨ la s®dentarisation et ¨ lôaugmentation des maladies chroniques 

li®es ¨ la malbouffe, la sensibilisation et la formation au sujet de lôalimentation saine, dans les 

pays avec des revenus élevés, sont de plus en plus urgentes. 

Selon les donn®es de lôOFSP (Office f®d®ral de la sant® publique) et de lôOSAV (Office f®d®ral 

de la sécurité alimentaire et des affaires vétérinaires), les denrées alimentaires n'ont jamais été 

plus sûres. Cependant, aujourd'hui, c'est la dégradation des habitudes alimentaires des Suisses 

qui pose problème (extrait de la Tribune de Genève du 16 mars 2017). 

Les Suisses se nourrissent souvent de manière déséquilibrée. Globalement, au niveau national, 

nous continuons à consommer trop de graisses saturées, de produits sucrés ou salées ainsi moins 

de fruits, de légumes et de céréales que ne le nécessiterait une alimentation saine et équilibrée ; 

de plus, lôexc¯s de poids est un ph®nom¯ne en augmentation aussi chez les jeunes suisses. 

 

 

PASSER du 

TEMPS 
dans la 
Nature 

http://www.un.org/french/ga/special/sids/agenda21/action36.htm)
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LôOSAV a soulign®, ¨ de nombreuses reprises, lôimportance de d®velopper une strat®gie suisse 

de nutrition (OSAV, Stratégie de nutrition 2017-2024) qui vise à permettre aux diverses 

institutions présentes sur le territoire suisse de mieux cibler les actions permettant de corriger les 

habitudes et comportements alimentaires au niveau national. 

Enfin, il est à relever que les objectifs fixés dans une future campagne de sensibilisation à grande 

échelle mise en place au niveau cantonal par des services et des associations telles que MA-

Terre, DIP, Forchette Verte, Opage, Slow Food, etc seront en phase avec les « Objectifs de 

d®veloppement durable è du programme de lôAgenda 2030, en particulier avec les 6 ODD list®s 

ci-dessous : 

 

 

Figure 2 ï Objectifs de lôAgenda 2030 
tirée de https://www.eda.admin.ch/agenda2030/fr/home/agenda-2030/die-17-ziele-fuer-eine-

nachhaltige-entwicklung.html 

 

Pour conclure, les points 50, 51 et 53 du programme de lôAgenda 2030 (adopt® par lôAssemble 

g®n®rale des Nations Unies en 2015) et les pistes propos®es par le secteur de lô®ducation de 

lôUnesco (www.education21.ch/fr/17-odd), résument bien un des aspects cruciaux du 

développement durable : nous sommes peut-être la dernière génération qui peut sauver la planète. 

Le pilier portant du changement est repr®sent® par les jeunes avec leur capacit® dôaction et leur 

cr®ativit®. Dans le programme Education 2030, nous pouvons lire aussi ç Lô®ducation est la clé 

dôune vie meilleure pour tous et le fondement de toute soci®t® forte.... Pour r®aliser nos objectifs 

de d®veloppement durable, nous devons permettre ¨ chaque enfant ...dôapprendre è (Anthony 

Lake, Directeur Unicef). Pour ce faire, il faut investir plus pour créer des situations 

dôapprentissage au-delà des murs des classes pour que nos jeunes soient capables de comprendre 

pleinement les enjeux de demain. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.eda.admin.ch/agenda2030/fr/home/agenda-2030/die-17-ziele-fuer-eine-nachhaltige-entwicklung.html
http://www.eda.admin.ch/agenda2030/fr/home/agenda-2030/die-17-ziele-fuer-eine-nachhaltige-entwicklung.html
http://www.education21.ch/fr/17-odd)
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i.2 Pistes ŘΩŀŎǘƛƻƴǎ envisageables pour ƭΩŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ MA-Terre et ses partenaires 
 

i.2.1Mettre en place des ateliers pour les élèves du Secondaire (jeunes) 
 

Les ateliers doivent s'adresser en particulier aux jeunes de 9ème et 10èmeHarmos (Secondaire I). 

Ils peuvent °tre inspir®s de la p®dagogie de lôAction-Learning (formation-action ou apprentissage 

par action). Ainsi, lors des ateliers proposés, les élèves seront amenés à réaliser les différentes 

®tapes de la d®marche scientifique, côest-à-dire, ils seront amenés à 

V Tester et expérimenter 

V Se questionner en observant leurs propres actions et le monde qui les entoure 

 

Ils aborderont et développeront les thèmes prévus dans le PER (Plan dô£tudes Romandes ï 

CIIP,2010) pour les disciplines telles que la biologie, lô®ducation nutritionnelle, la géographie, 

etc. 

Exemples de thèmes traités en biologie au Secondaire I : 

- Classes de 9ème année : vivant - non vivant, organismes autotrophes, réseaux trophiques des 

milieux naturels, rôle de la photosynthèse, reproduction végétale, etc. 

- Classes de 10èmeannée : les niveaux dôorganisation du vivant, étude des impacts de 

lôhomme sur les écosystèmes, préservation de la biodiversité, empreinte écologique. 

Exemples de thèmes traités en éducation nutritionnelle au Secondaire I : 
- Classes de 9ème année : percevoir lôimportance de lôalimentation en prenant conscience de la 

variété des aliments, en connaissant leur origine (ex. labels suisses), en distinguant les aliments 
qui composent un repas équilibré, en différenciant les particularités des nutriments et de leurs 

rôles dans notre organisme, etc. 

Exemples de thèmes traités en géographie au Secondaire I : 

- Classes de 9ème année : De la production à la consommation d'un bien courant d'origine agricole 

(soja, sucre, etc). 

 

En ce qui concerne les ®l¯ves du Secondaire II, les ateliers propos®s vont sôadresser en particulier 

aux élèves des CFPP (Centres de formation préprofessionnelle), des CTP (Centres de transition 

professionnelle), de lôACPO (Accueil du post obligatoire) et du Coll¯ge pour adultes. Lôavantage 

pour ces classes est que leurs grilles horaires sont moins chargées et plus souples en comparaison 

à celles des collèges ; cela permettrait une intégration plus simple des ateliers susmentionnés au 

cursus scolaire. 

 

Ces ateliers auront lieu principalement dans les fermes urbaines genevoises ou dans dôautres 

exploitations agricoles aptes ¨ proposer des activit®s aux jeunes. Lôaide des enseignants 

accompagnants est primordial ; ils auront donc un r¹le actif pendant lôatelier et ils pourront, avec 

leurs connaissances scientifiques et pédagogiques, intégrer les notions présentées par les 

agriculteurs. 

 
Les objectifs (liste non exhaustive) de ce type dôateliers seront de : 

- Sensibiliser les jeunes à lôimportance de devenir des citoyens responsables et capables d'adopter 

un style de vie acceptable pour la planète. 

- Renforcer le lien entre la ville et la campagne, les entreprises et les écoles, ... 

- Expliquer aux jeunes lôorigine des aliments quôils peuvent retrouver dans leur assiette. 
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- Les encourager et les aider à choisir des produits de proximité et de saison. 

- Leur faire découvrir les traditions agroalimentaires de la Suisse en allant à la rencontre des 

producteurs locaux (agriculteurs, apiculteurs, fromagers, etc.). 

- Leur permettre dôacqu®rir des connaissances sur l'importance dôune alimentation 

saine et équilibrée. 

- Apprendre aux élèves à collaborer avec des associations , ONG, communes, etc. 

- Développer le sens du partage avec les autres et du lien avec la Terre. 

- Transmettre ces acquis à leurs familles. 

 
Figure 3 ï Une école en sant® et durable 

tirée de http://www.reseau-ecoles21.ch/sites/default/files/docs/fr/perspectives_ 
ecoles_en_sante_et_durables_reseau_decoles21 

 

i.2.2 Créer un plus vaste réseau de fermes urbaines (tout public) 
 

De nos jours, la grande distribution a pris la place des petits marchés à la ferme. De plus en plus, 

les consommateurs se sont éloignés de la terre et les relations étroites, avec les personnes qui 

produisent notre nourriture, sont réduites au minimum. 

La création dôun plus vaste réseau de fermes urbaines répondrait au besoin de rendre tous les 

citoyens acteurs dôune alimentation locale, saine et de saison, de favoriser au maximum la 

souveraineté alimentaire ainsi que de pouvoir renouer avec le monde agricole. 
 

Les objectifs clés des activités proposées seront de : 
 

V Renouer avec la terre (vivre en harmonie avec la nature). 

V Prendre conscience de lôimportance vitale de notre terre nourricière (lien essentiel 

entre les humains et les cycles des écosystèmes). 

V Cultiver et consommer nos propres fruits et légumes (renforcement du principe de 

souveraineté alimentaire). 

V Changer notre style de vie : prendre du temps pour préparer des repas frais. Redécouvrir 

le vrai goût des produits frais, arrivés à maturation sur la plante pour donner lôenvie 

de consommer des produits locaux et de saison. 

V Connaitre la saisonnalité et les caractéristiques de variétés locales. 

V Tisser des liens avec dôautres acteurs (importance de renforcer le lien social, 

professionnel et intergénérationnel). 

http://www.reseau-ecoles21.ch/sites/default/files/docs/fr/perspectives_
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Les activit®s propos®es par les fermes urbaines (g®r®es par lôassociation MA-Terre), 

exploitations agricoles et par certains jardins scolaires (gérés par le DIP) sont à considérer comme 

un moyen de sensibilisation pertinent pour approcher l'observation et l'expérimentation directe 

de la nature, ainsi que des actions de l'homme sur la nature. 

Ces lieux de partage et découverte peuvent ainsi devenir un dispositif indispensable de l'EDD 

(Éducation au Développement Durable) permettant notamment de répondre à nombreuses 

exigences scolaires telles que lô®ducation ¨ la sant®, ¨ lôenvironnement, ¨ lôalimentation, au go¾t, 

à la sensorialité et à la citoyenneté. 
 

i.2.3 SΩŞquiper dΩune cuisine mobile (tout public) 
 

Certaines entreprises agricoles, ®coles, EMS ou associations genevoises ne disposent pas dôune 

cuisine qui puisse proposer des ateliers de cuisine après une conférence, un débat ou une visite 

de lôexploitation. 

 

Une solution serait que le canton de Genève puisse mettre à disposition de la collectivité une 

cuisine mobile selon le modèle de la Slow Mobile utilisée par Slow Food CH. Cet outil peut 

compléter le programme de sensibilisation et dô®ducation à une alimentation saine et durable 

proposé au sein des fermes urbaines. En effet, une cuisine mobile peut être facilement déplacée 

de lieu en lieu pour permettre dôaborder concr¯tement les th¯mes en lien avec lôalimentation 

durable et lô®ducation au go¾t. 

 

En 2017, lors de la Semaine du Goût, des cours de cuisine ont été proposés dans une cuisine 

mobile aux élèves des écoles genevoises, aux mineurs non accompagnés du foyer de lôEtoile à 

Carouge et à des jeunes de 20-30 ans. Ces ateliers avaient rencontré un énorme succès auprès de 

la population. De plus, plusieurs associations auraient souhait® prolonger lôexp®rience en voulant 

utiliser la roulotte pour dôautres activit®s. 

 

En se basant sur cette exp®rience positive, lôid®e serait que lôassociation MA-Terre puisse se 

doter de sa propre roulotte-cuisine pour aller à la rencontre des familles défavorisées, des 

migrants, des personnes ©g®es et de toute personne int®ress®e ¨ la d®couverte dôune alimentation 

saine, des produits du terroir et des différentes cultures culinaires. 

 

Ce concept fédérateur pourrait voir le jour gr©ce au soutien financier de lôOpage, de AgriGen¯ve, 

du DIP, de la DGAN et aux competences dôorganisations publiques ou priv®es telles que la 

Fédération romande des consommateurs, Fourchette Verte, Slow Food, etc. 

 

Le public cible de ces cours de cuisine peut être assez varié et ces activités toucheraient certaines 

tranches de la population genevoise qui nôont pas toujours la possibilit® de se d®placer tels que : 
 

V Les Établissements médicaux sociaux (EMS). 

V Certains patients hospitalisés depuis très longtemps aux HUG. 

V LôAssociation des Familles Monoparentales (AFM). LôHospice 

Général et certains foyers du canton. 

V Les maisons de quartier et les Centres de loisirs (FASE). 
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i.2.4 Élargir et renforcer la formation des professionnels de la santé et des cuisiniers 
 

Notre sécurité alimentaire est strictement liée à des systèmes alimentaires locaux, résilients, et 

bien diversifiés (r®f®rence avec lôObjectif du d®veloppement durable nÁ2). Afin de cr®er et de 

maintenir cette résilience du système alimentaire genevois, il  est important de soutenir les circuits 

courts, de réduire la dépendance des denrées alimentaires étrangères, de diversifier au maximum 

notre production, etc. 
 

Pour ce faire, il  est essentiel de renforcer le lien entre le monde agricole et les professionnels de 

la santé ainsi que les cuisiniers qui sont, au quotidien, les acteurs principaux et les messagers 

auprès de la population en matière dôalimentation saine et durable. Cette synergie entre le secteur 

agricole et ces professionnels peut se concrétiser en proposant plusieurs visites des exploitations 

agricoles genevoises ainsi que des formations directement dans les fermes urbaines pour les 

apprentis du CFP SHR (Centre de formation professionnelle Services et Hôtellerie- 

Restauration), les étudiants de EHG (École Hôtelière de Genève) et les étudiants de la filière de 

Nutrition et Di®t®tique de lôHEDS de Genève (Haute école de santé). 
 

Lôassociation MA-Terre, dans son r¹le de pivot dôun large réseau interdisciplinaire, aurait les 

compétences et les moyens adéquats pour diriger toutes ces activités ainsi que pour concevoir des 

outils pédagogiques diversifiés visant à informer ces différents acteurs de la réalité agricole 

locale. Lôobjectif, ¨ long terme, est que ces professionnels puissent accompagner au quotidien 

les consommateurs vers un changement durable de leurs comportements alimentaires. 
 

i.2.5 Proposer les « Bons Jeunes » toute lΩannŞe (jeunes) 
 

Le concept des « Bons Jeunes », visant à encourager la découverte de la gastronomie locale, est 

né avec la Semaine Suisse du Go¾t. En pratique, il sôagit de proposer aux jeunes un menu 

gastronomique de 4 plats accompagnés de 4 onces de vin pour seulement 60.- CHF. 

Lôinitiative est actuellement destin®e aux jeunes de 16 ¨ 25 ans et une bonne partie des grandes 

tables de Suisse y participent pendant la Semaine du Goût. 

Lôid®e innovante serait de proposer des ç bons jeunes è tout au long de lôann®e et pas seulement 

pendant une courte semaine. LôOpage et autres institutions publiques pourraient soutenir 

lôinitiative des ç Bons Jeunes è ; lôassociation MA-Terre et le réseau des fermes urbaines 

pourraient se charger de la divulgation et de la distribution de ces bons lors des différents ateliers 

de sensibilisation. 

Les jeunes intéressés pourront aussi sôinscrire en ligne pour réserver leur place selon les dates 

annoncées par les restaurateurs et le paiement sera effectué sur place. 

Les points forts de cette initiative sont que les restaurateurs peuvent accueillir une nouvelle 

clientèle en proposant des prix accessibles et les jeunes ont la possibilité de découvrir la 

gastronomie locale, les produits de nos régions judicieusement élaborés par nos chefs et ainsi 

avoir envie de changer leur mani¯re de sôalimenter au quotidien (moins de burgers, frites et 

pizzas). 
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i.2.6 Produire des documents en plusieurs langues (pour les résidents étrangers) 

Le multilinguisme est une particularité de Genève. Notre ville accueille chaque année près de 

20'000 nouveaux habitants. La Ville de Genève, sur son site, donne des informations 

administratives aux nouveaux arrivants via des documents traduits en 5 langues telles que 

lôalbanais, lôespagnol, le portugais, é (https://www.geneve.ch/fr/public). 

Malheureusement, la majorit® des brochures et documents existants sur le th¯me de lôagriculture 

locale ainsi que les ateliers qui traitent de lôalimentation durable ne sont quôen langue fran­aise 

ou anglaise ; ce qui réduit le nombre de personnes pouvant être touchées par ces programmes de 

sensibilisation et/ou dôinformation. 

Une étude menée par lô®quipe du Docteur Pedro Marquez-Vidal du CHUV montre, par exemple, 

que les « résidents originaires du Portugal et dôEspagne ont conservé des habitudes alimentaires 

méditerranéennes et se nourrissent plus sainement que les personnes nées en France ou en Suisse 

». Cette tranche de population, malgré son intérêt pour des produits locaux et de saison, risque 

de se tourner vers lôalimentation industrielle propos®e par les grandes surfaces par manque 

dôinformations ad®quates. 

Lôassociation MA-Terre pourrait se charger de la rédaction et de la production de ces documents 

en diverses langues et par la suite, de leur distribution auprès des élèves et des familles allophones 

en particulier pendant les ateliers de sensibilisation. 

 

i.2.7 Former la classe dirigeante (responsables dans la fonction publique, politiciens, Χ) 
 

Dans ce programme de sensibilisation aux enjeux liés à lôagriculture locale et à lôalimentation 

durable, il ne faut pas oublier la classe dirigeante afin quôelle puisse, au quotidien, donner le bon 

exemple à la population et induire ainsi un changement de paradigme à long terme. 

 

En 2018, un petit groupe de politiciens et de chefs étoilés de Suisse a lancé un appel « Au droit de 

bien manger è. Ils d®non­aient le fait quôune partie privil®gi®e de la population suisse a accès à 

une ®ducation au go¾t et ¨ des produits de qualit®, tandis quôune autre partie est soumise aux 

dictats de lôindustrie agro-alimentaire. « Cette fracture est certes, largement liée aux revenus et 

aux catégories sociales, mais elle est aussi profondément culturelle. Elle est liée à la place de 

lôalimentation dans la vie, à une culture du goût qui se construit dès lôenfance, ¨ un savoir-faire 

qui se transmet ou sôapprend è (Appel Au droit de bien manger). 

 

Une autre fracture, mise en évidence par cet appel, est celle qui sépare le monde agricole des 

consommateurs suite ¨ lô®loignement des consommateurs de lôagriculture vivri¯re. 

 

Il serait souhaitable que nos élus et nos employeurs soient aussi sensibilisés à cette problématique 

alimentaire pour pouvoir agir sur des fronts divers. 

http://www.geneve.ch/fr/public)
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¶ Afin de soutenir, encourager et valoriser nos fermes, toute la restauration collective 

devrait proposer au quotidien une majorité de produits locaux avec des menus sur lesquels 

sont cités les noms et les adresses des producteurs qui ont fourni les matières premières. 

Les gens auront ainsi la possibilité de recontacter les producteurs pour se faire livrer leurs 

produits ou de se rendre au marché de la ferme. 

¶ Il  faudrait proposer des courtes formations en entreprise (2-3 fois par année et en plusieurs 

langues) pour expliquer aux personnes que les légumes ou les fruits locaux sont certes, 

plus chers que les l®gumes provenant de lô®tranger et dôune production industrielle, mais 

que nos produits sont une garantie de qualit®, de fraicheur et dô®thique. Sans oublier que 

les circuits courts, les épiceries locales, le retour aux marchés paysans sont notre avenir 

selon les principes de base du développement durable cités en début de ce texte. 

 

i.2.8 Communiquer plus via les réseaux sociaux (jeunes) 

 
Les réseaux sociaux se positionnent à la première place comme moyen de communication des 

nouvelles générations. 

 

Pour espérer toucher un maximum de jeunes, il serait judicieux de proposer des vidéos qui 

mettent en valeur les produits locaux, le contenu de nos assiettes et notre rapport avec la 

nourriture ainsi que le travail quotidien des agriculteurs et agricultrices de notre région. 

 

Actuellement, la majorit® des acteurs de lôalimentation durable communiquent surtout via 

Facebook, mais il a été mis en évidence que ce dernier fait partie des « vieux réseaux » avec 

un public de plus en plus âgé, ce qui est tout de même intéressant si on souhaite cibler la 

tranche dô©ge des 35-45 ans. Cependant, pour arriver à faire passer le message aux jeunes, il 

serait mieux dôagir via Snapchat, Instagram ou Tik-Tok. 

Lôid®e serait de diffuser des vidéos sur ces réseaux, par exemple des recettes faciles et rapides 

à préparer. Certains chefs de lô®quipe des Chefôs Goutatoo de Gen¯ve pourraient °tre invités 

dans la nouvelle cuisine de lôassociation MA-Terre et être filmés pendant la réalisation de ce 

type de recettes qui mettent ¨ lôhonneur les produits du terroir ainsi que des produits sous- 

exploités de notre région. 

Il serait aussi envisageable que lôassociation MA-Terre, en collaboration avec le DIP, lance 

un concours auprès des écoles genevoises en demandant aux jeunes de réaliser des vidéos avec 

leurs smartphones sur la th®matique de lôalimentation durable en mettant aussi en évidence les 

enjeux fondamentaux mais dans une optique différente. Par exemple, il  est possible dôagir via 

le Festival Reflex ; depuis 2015, le service écoles-médias et le Festival Visions du Réel 

proposent le Festival romand du cinéma des écoles et de la jeunesse. (https://festivalreflex.ch) 

En sôadressant exclusivement aux jeunes de 12 ¨ 26 ans scolaris®s ou domicili®s en Suisse 

Romande, le Festival Reflex propose de réaliser des courts métrages de trois minutes sur des 

th¯mes dôactualit® permettant aux jeunes dôexprimer leur vision du monde et du futur.Ces 

vidéos pourront, par la suite, être diffusées sur les réseaux susmentionnés et deviendront 

probablement la meilleure manière pour faire passer des messages positifs et prometteurs aux 

jeunes de la génération Z. 

 

https://festivalreflex.ch/
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Cette étude vise à mettre en avant le potentiel dôune campagne de sensibilisation continue et 

puissante auprès de la population genevoise ainsi que des pistes dôaction insuffisamment 

exploitées à ce jour. La mise en place des diverses propositions citées ci-dessus et la 

transmission de lôoffre via des ressources p®dagogiques de qualit® ¨ toutes les parties prenantes 

(DIP, EMS, HUG, foyers, restaurateurs, collectivité, etc.) représentent le travail qui peut être 

rapidement fourni par lôassociation MA-Terre et ses divers partenaires. 

MA-Terre, en se basant sur les compétences interdisciplinaires de ses adhérents, est bien loin 

dô°tre seulement une association complémentaire ; en effet, elle a les potentialités de générer un 

cercle vertueux entre comportements alimentaires citoyens, politiques publiques et modes de 

productions tout en mettant en valeur les spécificités de notre territoire ainsi que le travail des 

agriculteurs genevois ; sans oublier bien évidemment que la qualité de notre environnement et 

de notre sant® sont les facteurs essentiels de lô®panouissement de notre soci®t® et des 

générations futures. 

 

ii. Un système alimentaire territorialisé à l'échelle communale 

 

En annexe I, une analyse du projet de d®veloppement dôun syst¯me alimentaire territorialis® ¨ 

lô®chelle communale au niveau de la commune de Meyrin. R®alis®e par M. Nicolas Lucchini, 

architecte du projet de lôéco quartier des Vergers, cette étude permet de se rendre compte du 

maillage dôacteurs de lôalimentation au niveau communal et met en lumi¯re le processus de 

mise en place dôun syst¯me alimentaire territorialis®. 

5) Conclusion 
 

Cette étude fait état de la situation alimentaire genevoise actuelle et la replace dans le contexte 

des enjeux alimentaires contemporains. Les notions de sécurité alimentaire et de souveraineté 

alimentaire sont au cîur de la constitution de r®gimes alimentaires sains et durables. Les enjeux 

de lôalimentation sont tr¯s vari®s et dôune importance cruciale. Lôalimentation saine et durable 

est un levier incroyable pour une amélioration significative de la situation dans les domaines 

sociaux, ®conomiques et environnementaux. Lôalimentation saine et durable r®pond aussi à un 

enjeu culturel et peut permettre une intégration de la diversité culturelle alliée à une préservation 

du terroir cantonal. Se réapproprier la question alimentaire au niveau du canton permettrait 

dôagir de fa­on transversale avec des acteurs locaux, publics et priv®s, afin de r®pondre aux 

d®fis alimentaires contemporains. Une grande attention devra °tre accord®e ¨ lôaspect social 

afin que toutes et tous puissent b®n®ficier dôune alimentation saine et durable.  
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7) Annexes 
 

Annexe I ï Une démarche de système alimentaire territorialisé sur la commune de Meyrin par 

Nicolas Lucchini. 
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Le village de Meyrin en 1953. Au fond, le Salève et entre les deux, la ville de Genève. Au premier plan, les champs et vergerǎΣ ǎƛǘŜ ŘŜ ƭΩŀŎǘǳŜƭ écoquartier des 
Vergers ς Photo : Werner Friedli - Bibliothèque de l'école polytechnique de Zurich 
 

  



 3 

 

Remerciements 
 
 
 
 
 
WŜ ƴŜ ǇŜǳȄ ƛŎƛ ǊŜƳŜǊŎƛŜǊ ǘƻǳǘŜǎ ŎŜƭƭŜǎ Ŝǘ ŎŜǳȄ ǉǳƛ ƳΩƻƴǘ ƛƴǎǇƛǊŞΣ ŀƛŘŞΣ ǉǳƛ ƻƴǘ ŎƻƴǘǊƛōǳŞ Ł ŎŜ ǘǊŀǾŀƛƭ Ŝǘ ŀǳ 
ǇƭŀƛǎƛǊ ǉǳΩŜǎǘ ƭΩŜȄǇƭƻǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ŎŜ ƴƻǳǾŜŀǳ ŎƘŀƳǇ ŘŜ ŎƻƴƴŀƛǎǎŀƴŎŜǎΦ WŜ ǾƻǳŘǊŀƛǎ ŘƻƴŎ Ŝƴ ŎƛǘŜǊ ǉǳŜƭǉǳŜǎ-uns-
ǳƴŜǎ Ł ǉǳƛ ƧŜ ǎǳƛǎ ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŝǊŜƳŜƴǘ ǊŜŎƻƴƴŀƛǎǎŀƴǘΦ vǳŜ ŎŜǳȄ ǉǳŜ ƧŜ ƴΩŀƛ Ǉŀǎ ƴƻƳƳŞǎ ƴŜ ǎΩƻŦŦŜƴǎŜƴǘ Ǉŀǎ ŘŜ 
cette omission. 
 
Avant tout, je remercie chaleureusement Pierre-Alain Tschudi, conseiller administratif sortant, ami sans 

ƭŜǉǳŜƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩƛƴƛǘƛŀǘƛǾŜǎ Ŝǘ ƛŘŞŜǎ ƴΩŀǳǊŀƛŜƴǘ ŞƳŜǊƎŞΣ ǘǊƻǳǾŞ ǳƴŜ ŞŎƻǳǘŜ Ŝǘ ǳƴ ǊŜƭŀƛǎ ǇƻƭƛǘƛǉǳŜ ŀŎǘƛŦΣ 
généreux et cultivé tout au long de ces dernières années. Merci aussi pour les relectures attentives, pour la 
disponibilité de chaque instant, toujours dans la bonne humeur. 

  
WŜ ǊŜƳŜǊŎƛŜ ǾƛǾŜƳŜƴǘ bŀǘƘŀƭƛŜ [ŜǳŜƴōŜǊƎŜǊΣ ŎƻƴǎŜƛƭƭŝǊŜ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾŜ Ŝǘ ƳŀƛǊŜ ŀŎǘǳŜƭƭŜΣ άŞƭǳŜ ŘŜ 
ǊŞŦŞǊŜƴŎŜά ŘŜ ŎŜ ǘǊŀǾŀƛƭΣ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ǘŜƳǇǎ ŘΩŞŎƘŀƴƎŜǎ ǇǊŞŎƛŜǳȄΣ ǇƻǳǊ ǎƻƴ Ŝngagement politique en faveur 

ŘΩǳƴ ǇǊƻƧŜǘ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŘǳǊŀōƭŜ ŀƳōƛǘƛŜǳȄ Ŝǘ ƎŞƴŞǊŜǳȄΦ 
  
Je suis infiniment redevable à de nombreuses personnes rencontrées durant les années de construction de 
ƭΩŞŎƻǉǳŀǊǘƛŜǊ ŘŜǎ ±ŜǊƎŜǊǎΣ ǎŀƴǎ ƭŜǎǉǳŜƭƭŜǎ ƧŜ ƴŜ ƳŜ ǎŜǊŀƛǎ Ǉŀǎ Ŝƴgagé avec tant de passion. 
  
Merci à Raeto Cadotsch, inspirateur, instigateur et locomotive infatigable, paysan, philosophe, curieux et 
joyeux, provocateur indispensable ; Jean-Pierre Cêtre, pour sa pugnacité, sa gentillesse et pour la prise de 
conscience ǉǳΩƛƭ ŀ ŘŞŎƭŜƴŎƘŞŜ Τ Ł .Ŝƴƻƛǘ aƻƭƛƴŜŀǳȄ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ƭƛƳƛǘŜǎ ǊŜǇƻǳǎǎŞŜǎΣ ǎŀ Ǿƛǎƛƻƴ ǘƻǳƧƻǳǊǎ ƻǇǘƛƳƛǎǘŜ 
Ŝǘ ǎƻƴ ƛƴŦƛƴƛŜ ŎƻƴŦƛŀƴŎŜ Řŀƴǎ ƭΩƛƴǘŜƭƭƛƎŜƴŎŜ ŎƻƭƭŜŎǘƛǾŜ Τ tƘƛƭƛǇǇŜ aŀŀƎΣ ǎŀƴǎ ƭŜǉǳŜƭ ƭŜǎ ƴƻƳōǊŜǳǎŜǎ 
ŎƻƳǇŞǘŜƴŎŜǎ ƴΩŀǳǊŀƛŜƴǘ Ǉŀǎ ŎƻƴǾŜǊƎŞ Ŝƴ ƛƴǘŜƭƭƛƎŜƴŎŜ ǘǊŀƴǎǾŜǊǎŀƭŜΣ ƳŜǊŎƛ ǇƻǳǊ ƭŀ ŎƻƴŦƛŀƴŎŜΣ ƭΩŞŎƻǳǘŜ Ŝǘ 
ƭΩƛƴǾŜƴǘƛǾƛǘŞ Τ ¢ƘƛŜǊǊȅ wǳŦŦƛŜǳȄ ǇƻǳǊ ƭŀ ŎƻƳǇƭƛŎƛǘŞΣ ƭΩƻǳǾŜǊǘǳǊŜ ŎǳƭǘǳǊŜƭƭŜΣ ƭΩŀƳƛǘƛŞΣ ƭŜǎ ŜȄǇƻǎƛǘƛƻƴǎΣ Ŝƴ 

ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŜǊ ά[ŀ ǾƛƭƭŜ ŦŜǊǘƛƭŜάΣ ƭŜǎ ǊŜƴŎƻƴǘǊŜǎ Ŝǘ ŘŞōŀǘǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘǎΣ ŀǾŜŎ DƛƭƭŜǎ /ƭŞƳŜƴǘ ƴƻǘŀƳƳŜƴǘΦ 
  
Merci à Silvia Pérez-±ƛǘƻǊƛŀ ǇƻǳǊ ǎŜǎ ƻǳǾǊŀƎŜǎ ǎǳǊ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ǇŀȅǎŀƴƴŜΣ ǎŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƴƻǎ ǇǊŞŎƛŜǳȄ 

ŞŎƘŀƴƎŜǎ Τ Ł DƛƭƭŜǎ tŞǊƻƭŜ ǇƻǳǊ ǎŀ ǾŜƴǳŜ Ł aŜȅǊƛƴΣ ǎŀ ƎŞƴŞǊƻǎƛǘŞ Ŝǘ ǇƻǳǊ ƳΩŀǾƻƛǊ ƻǳǾŜǊǘ ƭŀ ǾƻƛŜ Řǳ ǇǊƻƧŜǘ 
alimentaire durable ; à Emmanuel Ansaldi pour nos débats passionnants, ses relectures, conseils 
bienveillants, propositions et temps jamais compté ; à Valentina Maïga - Hemmeler pour sa disponibilité ; à 

Marcos Weil pour sa confiance et ses relais ; à Jacques Mirenowicz pour nos échanges, la si précieuse 
Revue durable Τ Ł CƭƻǊŀ aŀŘƛŎ ǇƻǳǊ ǎƻƴ ǘŜƳǇǎ Ŝǘ ǇƻǳǊ ƳΩŀǾƻƛǊ ƎŜƴǘƛƳŜƴǘ ǊŜƳƛǎ ǳƴŜ ŎƻǇƛŜ ǘǊŝǎ ǳǘƛƭŜ ŘŜ ǎƻƴ 
ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ǘǊŀǾŀƛƭ ǎǳǊ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴΣ ƳŀƭƘŜǳǊŜǳǎŜƳŜƴǘ ƧŀƳŀƛǎ ǇǳōƭƛŞ Τ Ł ±ŞǊƻƴƛǉǳŜ 5ƛŜōƻƭŘ ǇƻǳǊ ǎƻƴ 
enthousiasme et sa gaité irremplaçables, son travail et notre complicité ; à Michel Nanchen pour sa vision 
ŜȄǇŜǊǘŜ ŘΩǳƴŜ ŎǳƛǎƛƴŜ ǾƛǾŀƴǘŜΦ aŜǊŎƛ ŀǳǎǎƛ Ł ƭΩŞǉǳƛǇŜ ŘΩ9ƭŘƻǊŀ ǇƻǳǊ ǎƻƴ ŀŎŎǳŜƛƭ Ŝǘ ǎŀ ŘƛǎǇƻƴƛōƛƭƛǘŞΦ 
 
aŜǊŎƛ Ł ƳŜǎ ŎƻƭƭŝƎǳŜǎ ŘŜ ƭΩŞǉǳƛǇŜ ŘŜǎ ±ŜǊƎŜǊǎΣ ŎŀƳŀǊŀŘŜǎ Ŝǘ ŎƻƳǇƭƛŎŜǎ Τ Ł {ǘŞǇƘŀƴƛŜ .ŀǊƻƴ - Levrat et à 
Melissa Rebetez pour ce champ ouvert de la participation citoyenne, sans lequel rien ne peut advenir. 
Merci enfin à Jean-aŀǊŎ {ƻƭŀƛΣ ŎƘŜŦ ŘΩƻǊŎƘŜǎǘǊŜ ǇǳƎƴŀŎŜΣ ƛƴǾŜƴǘƛŦ Ŝǘ ƻǳǾŜǊǘ Ł ŘΩƛƳǇǊŜǎǎƛƻƴƴŀƴǘŜǎ 
initiatives. 
 
Merci à MA-Terre : la Maison de ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Řǳ ¢ŜǊǊƛǘƻƛǊŜ ŘŜ DŜƴŝǾŜ ǇƻǳǊ ǎƻƴ ǎƻǳǘƛŜƴ Ŝǘ ƭΩƛƴǘŞǊşǘ 
porté à ce travail. 
  



 4 

Table des matières 
REMERCIEMENTS .............................................................................................................................................................. 3 
AVANT-PROPOS ................................................................................................................................................................ 7 

DIAGNOSTIC TERRITORIAL ............................................................................................................................................... 8 

1. INTRODUCTION ............................................................................................................................................................. 8 
Émergence d'un projet alimentaire de quartier 8 
Vers une politique agroalimentaire communale 8 
Mehr als essen !  - expressions et attentes citoyennes 9 

2. LES OBJECTIFS DU PROJET AVANT LE DIAGNOSTIC................................................................................................................ 11 
3. LE TERRITOIRE ............................................................................................................................................................. 12 
[Ŝ DǊŀƴŘ DŜƴŝǾŜΣ ǘŜǊǊƛǘƻƛǊŜ ŘŜ ǊŞŦŞǊŜƴŎŜ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ƭƻŎŀƭŜ 13 
Périmètre du projet ς plan ŘΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ 17 
[ŀ ƭƛǎƛŝǊŜ ŜƴǘǊŜ ǾƛƭƭŜ Ŝǘ ŎŀƳǇŀƎƴŜΣ ŀǳ ŎǆǳǊ ŘŜǎ ŜƴƧŜǳȄ ǇŀȅǎŀƎŜǊǎ 18 

4. PROJETS DE NATURE ÉCOLOGIQUE, SOCIALE, SOLIDAIRE ET ARTISTIQUE................................................................................... 19 
Un chemin de la biodiversité 19 
Plan de développement régional - Points relais agricoles en milieu urbain et ferme municipale de la Planche 21 
Toilettes du futur et engrais naturel 23 

5. LES ACTEURS DU TERRITOIRE .......................................................................................................................................... 25 
Organigramme des acteurs du projet 25 
La commune de Meyrin et son administration 26 
[Ŝǎ ŀŎǘŜǳǊǎ ŘŜ ƭΩŞŎƻǉǳŀǊǘƛŜǊ ŘŜǎ ±ŜǊƎŜǊǎ 28 
Les acteurs externes 29 
Forces et faiblesses des acteurs du territoire 30 

6. LES PRODUCTIONS LOCALES ........................................................................................................................................... 31 
5ŞŦƛƴƛǘƛƻƴ Řǳ ǇŞǊƛƳŝǘǊŜ άƭƻŎŀƭά 31 
Meyrin, lisière urbaine et agricole 31 
La production meyrinoise en chiffres 32 
Taille des exploitations, transmissions et "paiements directs" 34 
Le foncier 34 
Le Projet alimentaire de quartier ς une alternative ? 35 
Production issue de l'écoquartier des Vergers 36 
tǊƻƧŜǘ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŘŜ ƭΩŞŎƻǉǳŀǊǘƛŜǊ ŘŜǎ ±ŜǊƎŜǊǎ ς ǾǳŜ ŘΩŜƴǎŜƳōƭŜ 37 
Potentiels agricoles meyrinois 38 
La ceinture agricole genevoise, un héritage 39 
L'agriculture genevoise en quelques chiffres 39 
Genève Région - Terre Avenir (GRTA) 42 
Élevage et production laitière à Genève 42 
Forces et faiblesses des productions locales 43 

7. LES INFRASTRUCTURES DE TRANSFORMATION LOCALE ET DE LOGISTIQUE ................................................................................ 44 
Nouveaux ateliers d'artisans transformateurs dans l'écoquartier des Vergers 44 
Forces et faiblesses des infrastructures de transformation locale et logistique 45 

8. LA RESTAURATION COLLECTIVE ....................................................................................................................................... 46 
La restauration scolaire communale 47 
La délégation de service public à l'entreprise Eldora 48 
Nutrition et santé ς préconisations nationales 54 
Le label Fourchette Verte (FV)57 
Le gaspillage alimentaire dans la restauration scolaire 62 
Cuisines scolaires et augmentation du nombre de repas / jour 64 
Forces et faiblesses de la restauration collective communale 67 

9. CONCLUSION DU DIAGNOSTIC ........................................................................................................................................ 68 
Forces et faiblesses du diagnostic territorial 69 

PLAN PROJET .................................................................................................................................................................. 70 

UN PROJET ALIMENTAIRE DURABLEΧ POURQUOI ? ............................................................................................................ 70 
Dix bonnes raisons : 70 
Objectifs, livrables et actions pour une politique agroalimentaire communale 71 
1. !ŦŦƛǊƳŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴŜ ǇƻƭƛǘƛǉǳŜ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŎƻƳƳǳƴŀƭŜ - gouvernance 71 
2. Restauration scolaire 72 
3. Entre ville et campagne ς ƭŀ όǊŜύŎƻƴƴŀƛǎǎŀƴŎŜ ŘŜ ƭΩŜǎǇŀŎŜ ǊǳǊŀƭ 74 
4. Production et transformation locales, résilience territoriale 75 

file://///Users/nicolaslucchini/Desktop/Meyrin-Vergers/Alimentation-Durable/DU-Alimentation-Durable/04-DU-Rendus/DU-ALIM-FINAL.docx%23_Toc58433640
file://///Users/nicolaslucchini/Desktop/Meyrin-Vergers/Alimentation-Durable/DU-Alimentation-Durable/04-DU-Rendus/DU-ALIM-FINAL.docx%23_Toc58433660


 5 

5. [ΩŞŎƻǉǳŀǊǘƛŜǊ ŘŜǎ ±ŜǊƎŜǊǎ 76 
6. Économie locale et finances 76 
7. Sensibilisation, éducation, formation, partage 76 
8.     Périmètre du projet alimentaire durable ς tƭŀƴ ŘΩŜƴǎŜƳōƭŜ 77 
9.     Périmètre et structure de découpage du projet alimentaire durable 78 
10.    Planification ς Diagramme de Gantt 79 
11.    Le temps du projet alimentaire durable 80 
Fiche action 1 81 
Gaspillage alimentaire - organigrame des pesées électroniques du 82 

CONCLUSION.................................................................................................................................................................. 83 
BIBLIOGRAPHIE SUCCINCTE ............................................................................................................................................... 84 
LISTE DES ANNEXES.......................................................................................................................................................... 84 

 
  

file://///Users/nicolaslucchini/Desktop/Meyrin-Vergers/Alimentation-Durable/DU-Alimentation-Durable/04-DU-Rendus/DU-ALIM-FINAL.docx%23_Toc58433691
file://///Users/nicolaslucchini/Desktop/Meyrin-Vergers/Alimentation-Durable/DU-Alimentation-Durable/04-DU-Rendus/DU-ALIM-FINAL.docx%23_Toc58433692
file://///Users/nicolaslucchini/Desktop/Meyrin-Vergers/Alimentation-Durable/DU-Alimentation-Durable/04-DU-Rendus/DU-ALIM-FINAL.docx%23_Toc58433693
file://///Users/nicolaslucchini/Desktop/Meyrin-Vergers/Alimentation-Durable/DU-Alimentation-Durable/04-DU-Rendus/DU-ALIM-FINAL.docx%23_Toc58433694
file://///Users/nicolaslucchini/Desktop/Meyrin-Vergers/Alimentation-Durable/DU-Alimentation-Durable/04-DU-Rendus/DU-ALIM-FINAL.docx%23_Toc58433696


 6 

 

 

 

 

 

 

 

 

ά Les alimentations durables sont les systèmes alimentaires à faibles impacts environnementaux, qui 

contribuent à la sécurité alimentaire et nutritionnelle des générations présentes et futures. 

Les alimentations durables sont protectrices et respectueuses de la biodiversité et des écosystèmes, sont 

acceptables culturellement, accessibles, économiquement équitables et abordables. 

Elles sont nutritionnellement correctes, sûres et saines, tout en optimisant les ressources naturelles et 
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Avant-propos 
 
[ΩŜƴƧŜǳ sous-ƧŀŎŜƴǘ Ł ƭŀ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ŘΩǳƴŜ ǇƻƭƛǘƛǉǳŜ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŎƻƳƳǳƴŀƭŜ Ŝǎǘ ŎŜƭǳƛ ŘϥǳƴŜ 
réconciliation. 

 
Réconciliation entre les territoires et les terroirs, dont les logiques ont radicalement divergé après la 
seconde guerre mondiale, entre ville et campagne, entre agriculture et nature, entre nature et culture et 

enfin, entre les citoyens dont les liens se sont distendus, voire ont été rompus.  
Le vingtième siècle a produit massivement des villes, citoyens, fruits et légumes "hors-ǎƻƭϦ ŀǳ ŎƻǳǊǎ ŘΩǳƴ 
processus de globalisation dont on sait aujourd'hui les conséquences catastrophiques tant pour nos 
écosystèmes, humains et non-humains, que pour la justice sociale, la santé et même l'économie. 73 
 
! ƭŀ ŎƘŀǊƴƛŝǊŜ ŜƴǘǊŜ ƴŀǘǳǊŜ Ŝǘ ŎǳƭǘǳǊŜΣ ƴƻǘǊŜ ƴƻǳǊǊƛǘǳǊŜ Ŝǎǘ ƭΩǳƴ ŘŜǎ ǾŜŎǘŜǳǊǎ ŜǎǎŜƴǘƛŜƭǎ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘΣ 
littéralement, de refonder un projet de société plus juste et réinsérée dans les cycles écosystémiques du 
monde vivant. 
Ici comme ailleurs l'urgence climatique et la chute vertigineuse de la biodiversité vont de pair avec la 
disparition des paysans, de leurs outils et de leurs savoir-faire comme des terres agricoles (nos communs), 
fragilisant nos territoires et notre avenir.  
 
Sur ce constat, développer un projet alimentaire durable est une démarche de relocalisation et de 
résilience territoriale pleine de sens et profondément optimiste, retissant les liens décousus et menant à 
une nourriture ancrée dans son terroir, meilleure pour la santé, socialement équitable et bourrée de 
plaisirs partagés !  
 

 
 
 
 
 
 

 
  

                                                           
73 La pandémie du Coronavirus actuelle en est un tragique révélateur. 

La ville fertile. 
Vue de 

l'écoquartier des 

Vergers en 
construction 

© Laurent Barlier 
photographe 
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Diagnostic territorial 

1. Introduction 

Émergence d'un projet alimentaire de quartier 
/ΩŜǎǘ ƭŀ ŎƻƴǎǘǊǳŎǘƛƻƴ ŘŜ l'écoquartier des Vergers (1350 appartements pour 3000 habitants) sur 16 
hectares de terres agricoles déclassées, débutée en 2014 et pratiquement achevée qui a favorisé 

l'émergence d'un projet alimentaire de quartier, dont les valeurs correspondent remarquablement avec les 
objectifs d'exemplarité et de durabilité voulus par les autorités communales pour l'écoquartier74. 
La mise en place d'une démarche participative et d'un dispositif administratif et foncier de mutualisation 
des espaces publics ainsi que le soutien communal éclairé ont permis de relayer et d'augmenter 
l'implication des coopératives d'habitat participatif dans la concrétisation du projet alimentaire.  
Porté par des paysans et habitants, ce projet comporte un supermarché participatif paysan, des ateliers de 
ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀǘƛƻƴ όōƻǳŎƘŜǊΣ ƭŀƛǘƛŜǊΣ ōƻǳƭŀƴƎŜǊύ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩǳƴŜ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ƳŀǊŀƛŎƘŝǊŜ ƛƴ ǎƛǘǳ ǇŀǊ ǳƴŜ 
coopérative de paysans-jardiniers qui seront bientôt installés dans la ferme municipale de la Planche en 
cours de réhabilitation. 
Suivant une logique de filières, « de la fourche à la fourchette », le projet vise à retisser des liens directs et 

démocratiques entre producteurs et mangeurs, par le biais de plusieurs fermes actuellement situées hors 
du territoire meyrinois. Ce projet d'"agriculture urbaine", foisonnant de potagers et d'un poulailler 
citoyen, ancre l'écoquartier dans le territoire et contribue à forger son identité, suscitant un intérêt 
croissant et posant la question alimentaire à l'échelle plus largement communale, voire cantonale.  
5ŀƴǎ ŎŜǘ ŜǎǇǊƛǘΣ ƭŀ ŦŜǊƳŜ ƳǳƴƛŎƛǇŀƭŜ ŘŜ ƭŀ tƭŀƴŎƘŜ ǎΩƛƴǎŎǊƛǘ ǘƻǳǘ Ł ƭŀ Ŧƻƛǎ Řŀƴǎ ƭŜ ǘƛǎǎǳ ŎƻƳƳǳƴŀƭ όŜǘ 
ŎƻƳƳǳƴŀǳǘŀƛǊŜύ ŘŜ ƭΩŞŎƻǉǳŀǊǘƛŜǊ Ŝǘ Řŀƴs la mise en réseau de « points relais agricoles en milieu urbain », 
projet porté par le Canton de Genève et par la Confédération suisse pour soutenir les agricultures 
régionales (voir chapitre 4). 
 

Vers une politique agroalimentaire communale 
C'est par la révision du plan directeur communal en 2019 que la question alimentaire s'est d'abord 
transposée en dehors des limites de l'écoquartier et qu'un dialogue a été renoué entre la collectivité et les 
agriculteurs meyrinois pour réfléchir à une relocalisation de l'écosystème alimentaire meyrinois. 
Cette démarche ambitionne une plus grande cohésion territoriale et un (r)établissement des liens entre 
habitants et producteurs par l'activation des leviers communaux.  
Il y a une prise de conscience que les surfaces agricoles équivalent à un tiers de la superficie de la 
Commune et que ce territoire est à reconsidérer de façon plus globale et intégrée, notamment pour tout 
ce qui touche aux questions environnementales. 
 
[ŀ ǊŜǎǘŀǳǊŀǘƛƻƴ ǎŎƻƭŀƛǊŜ Ŝǘ ŎƻƭƭŜŎǘƛǾŜ ŀǳ ŎǆǳǊ ŘŜ ces enjeux  
 
tŀǊǘŀƴǘ ŘŜ ƭŀ άpolitique interne de développement durable", une démarche complémentaire a été initiée 
au sein de la collectivité et réunit un petit groupe de travail pour évaluer les potentielles améliorations en 
lien avec l'alimentation communale, qu'elle soit scolaire, évènementielle ou autrement collective. Cette 
démarche, résolument transversale et touchant tous les services communaux, implique de réaliser un 
ƛƴǾŜƴǘŀƛǊŜ ŎǊƛǘƛǉǳŜΣ Şǘŀǘ ŘŜǎ ƭƛŜǳȄ ǊŜŎŜƴǎŀƴǘ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŞǎ ǘƻǳŎƘŀƴǘ Ł ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƳŜǎǳǊŀƴǘ 
leurs impacts. Le diagnostic territorial est largement concomitant de cette démarche. 
  

                                                           
74 Voir chapitre с ǇƻǳǊ ƭŜ ŘŞǘŀƛƭ Řǳ ǇǊƻƧŜǘ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŘŜ ƭΩŞŎƻǉǳŀǊǘƛŜǊ ŘŜǎ ±ŜǊƎŜǊǎ 
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Mehr als essen ! 75 - expressions et attentes citoyennes 
Le projet alimentaire durable émerge principalement des attentes citoyennes, qui sont relayées et 

soutenues par les autorités communales. Cela vaut pour l'écoquartier des Vergers par le biais de sa 
démarche participative bien sûr mais plus largement, cela traduit la prise de conscience de la population 
vis-à-vis de ces enjeux, tout comme celle des élus qui s'en font l'écho. 
Les votations du 23 septembre 2018 pour la souveraineté alimentaire et une alimentation saine et 
équitable76 sont un marqueur important du changement de paradigme en cours. La crise du Coronavirus 
accentue cette tendance et nombre de citoyens se tournent vers les agriculteurs genevois pour se fournir 
en denrées locales, saines et dont l'approvisionnement est assuré par leurs filières. 
 
 
 
 

                   
 
A Meyrin, 59.8% de OUI à la souveraineté alimentaire et 62.71% de OUI pour des aliments équitables 
Affiches du syndicat Uniterre et des Verts suisses 

 
 
Les élections municipales du printemps ont elles aussi confirmé cette tendance, puisque l'alimentation 

ŘǳǊŀōƭŜ ŀ ŞǘŞ ǇƭŀŎŞŜ ŀǳ ŎǆǳǊ ŘŜ ƭŀ ŎŀƳǇŀƎƴŜ par la maire sortante Nathalie Leuenberger (PS) et par Eric 
Cornuz (Les Verts) au sein d'un programme commun notamment axé sur l'alimentation saine et durable. 
Tous deux ont été élus en tant que conseillers administratifs et forment maintenant une majorité qui 

permet d'envisager des avancées prometteuses en la matière. 
[ΩŞŘƛǘƛƻƴ ǇǊƻŎƘŀƛƴŜ Řǳ ƴƻǳǾŜŀǳ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜ ŘŜ ƭŞƎƛǎƭŀǘǳǊŜ Ŝǎǘ ǳƴ Ƨŀƭƻƴ ŜǎǎŜƴǘƛŜƭ ǉǳƛ ƻǊƛŜƴǘŜǊŀ ƭŜ ǇǊƻƧŜǘ Ŝǘ 
ƭŜǎ ƛƳǇƭƛŎŀǘƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛƻƴ ŎƻƳƳǳƴŀƭŜ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŀƴƴŞŜǎ Ł ǾŜƴƛǊ. Dans ce contexte, le diagnostic 
territorial voit son utilité renforcée et il est donc d'autant plus nécessaire de poursuivre ce travail durant 

les mois à venir afin qu'il serve de point d'appuis pour guider la démarche communale en bonne 
connaissance de cause. 

                                                           
75 9ƴ ŀƭƭŜƳŀƴŘ ǾŜǳǘ ŘƛǊŜ άǇƭǳs que manger !" en référence au slogan aux coopératives d'habitat participatif zurichoises "Mehr als 
ǿƻƘƴŜƴ ΗϦΣ άǇƭǳǎ ǉǳŜ se loger ! ά 
76 Ces deux initiatives ont été rejetées au niveau national mais plébiscitées en Suisse romande et notamment à Meyrin. 
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Les lignes bougent ! 
 

άMehr als essenά 
 

Droite : Journée 
participative 
consacrée à 
l'agriculture urbaine 
aux Vergers, 
4 mars 2016. 
 

Bas : Matériel de 
campagne Verts et 
Socialistes de 

Meyrin. Elections 
municipales- 2020 
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2. Les objectifs du projet avant le diagnostic 

 
Les objectifs du projet évoqués et validés avant le ƭŀƴŎŜƳŜƴǘ Řǳ ŘƛŀƎƴƻǎǘƛŎ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭ ƭΩƻƴǘ ŞǘŞ ŘŜ ŎƻƴŎŜǊǘ 
avec le tuteur responsable, Pierre-Alain Tschudi, conseiller administratif (sortant) en charge, notamment, 
ŘŜ ƭΩǳǊōŀƴƛǎƳŜ Ŝǘ ƎǊŀƴŘ ƛƴǎǘƛƎŀǘŜǳǊ Řǳ ǇǊƻƧŜǘ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΣ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩŀǾŜŎ Nathalie Leuenberger, élue 
référente, maire actuelle, conseillère administrative (réélue) en charge notamment des services du 
ŘŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ǎƻŎƛŀƭ Ŝǘ ŜƳǇƭƻƛ όǎƻǳǎ ƭΩŞƎƛŘŜ ŘǳǉǳŜƭ ǎŜ ǘǊƻǳǾŜƴǘ ƭŜǎ ŞŎƻƭŜǎ et leurs cuisines), de la petite 
enfance (les crèches) et de la culture.  
 
 
Les objectifs suivants ont étés énoncés avant diagnostic : 
 

1. wŜƭƻŎŀƭƛǎŜǊ ǳƴŜ ǇŀǊǘƛŜ ŘŜ ƭΩŞŎƻƴƻƳƛŜ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ : 

¶ {Ŝ ǊŞŀǇǇǊƻǇǊƛŜǊ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ǎŎƻƭŀƛǊŜ Ŝǘ ŎƻƭƭŜŎǘƛǾŜ Ŝƴ ǊŜŦƻǊƳǳƭŀƴǘ ƭŜǎ ŎŀƘƛŜǊǎ ŘŜǎ ŎƘŀǊƎŜǎ Ŝǘ Ŝƴ 
municipalisant, idéalement, la production des repas. 

¶ Poursuivre la démarche engagée pour (re)construire un dialogue durable entre la Commune et 
ƭŜǎ ŀƎǊƛŎǳƭǘŜǳǊǎ ƳŜȅǊƛƴƻƛǎΣ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩŀǾŜŎ ƭŜǎ ŀŎǘŜǳǊǎ Řǳ ǇǊƻƧŜǘ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŘŜ ƭΩŞŎƻǉǳŀǊǘƛŜǊ ŘŜǎ 
Vergers. 

¶ Fournir des débouchés communaux (à conditions) aux agriculteurs locaux, principalement par le 
biais de la restauration scolaire. 
 

2. wŞŘǳƛǊŜ ƭΩŜƳǇǊŜƛƴǘŜ ŞŎƻƭƻƎƛǉǳŜ ŘŜ ǘƻǳǘ ŎŜ ǉǳƛ ǘƻǳŎƘŜ Ł ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŎƻƳƳǳƴŀƭŜ : 

¶ Viser le 100% bio, local et de saison et réduire la part carnée des repas. 

¶ Réduire au minimum le gaspillage alimentaire et réinsérer les déchets associés dans le cycle 
agroalimentaire (compost, alimentation animale). 

¶ tǊŞǎŜǊǾŜǊ Ŝǘ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜǊ ƭŀ ōƛƻŘƛǾŜǊǎƛǘŞ ŎǳƭǘƛǾŞŜ κ ŞƭŜǾŞŜΣ ŀǳ ǎŜƛƴ ŘΩǳƴ ŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ ƛƴǘŞƎǊŞΦ 
 

3. Améliorer la santé commǳƴŀǳǘŀƛǊŜ Ŝǘ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭŜ ǎǳƛǾŀƴǘ ƭŜ ŎƻƴŎŜǇǘ ŘΩάǳƴŜ ǎŜǳƭŜ ǎŀƴǘŞά77 : 

¶ Actionner les leviers communaux 

¶ Proposer une alimentation saine, dépourvue de résidus de pesticides, locale, bio et de saison, en 
liens directs avec les producteurs. 

¶ Sensibiliser les citoyŜƴǎ Ŝƴ ŜƴƎŀƎŜŀƴǘ ŘŜǎ ŀŎǘƛƻƴǎ ŘŜ ŎƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΣ ŘΩŞŘǳŎŀǘƛƻƴ όŎǳƭǘǳǊŜύ Ŝǘ ŘŜ 
formation et en valorisant les actions menées ou à engager. 

¶ Impliquer toutes les parties prenantes dans des démarches participatives. 
 

4. (Re)tisser des liens entre producteurs, citoyens mangeurs, administration et élus : 

¶ aŜǘǘǊŜ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ŘŜǎ ƻǳǘƛƭǎ ŦŀǾƻǊƛǎŀƴǘ ƭŜǎ ƭƛŜƴǎ κ ŀǊǘƛŎǳƭŀǘƛƻƴs entre production, transformation, 
distribution, consommationΣ άŘŜ ƭŀ ŦƻǳǊŎƘŜ Ł ƭŀ ŦƻǳǊŎƘŜǘǘŜά. 

 
  

                                                           
77 Selon le concept One Health - une santé uniǉǳŜΣ ŘŞǾŜƭƻǇǇŞ ǇŀǊ ƭŀ C!hΣ ƭΩha{ Ŝǘ ƭΩhL9Σ ǊŜƭƛŀƴǘ ƭŀ ǎŀƴǘŞ ƘǳƳŀƛƴŜΣ ŀƴƛƳŀƭŜ Ŝǘ 
environnementale 
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3. Le territoire 

Meyrin est une commune urbaine, populaire et cosmopolite située à la périphérie d'une ville riche, 
Genève. 
Entre le Jura et les Alpes, Meyrin se trouve en Suisse romande à l'extrémité du bassin lémanique, en 
périphérie nord de Genève. Au sein de cette "agglomération" dénommée le Grand Genève, Meyrin a été le 
lieu de construction de la ǇǊŜƳƛŝǊŜ ά/ƛǘŞ ǎŀǘŜƭƭƛǘŜά ŘŜ {ǳƛǎǎŜΣ Ǉŀǎǎŀƴǘ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ŀƴƴŞŜǎ сл Ŝǘ ул ŘΩǳƴ ǾƛƭƭŀƎŜ 
de 3'000 habitants à une cité de 18'000 et aujourd'hui ville de 25'000 habitants, mêlant tissu villageois, 
grands ensembles, vaǎǘŜǎ ŜǎǇŀŎŜǎ ŀǊōƻǊŞǎ Ŝǘ ŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ǇƻǳǊ ǇǊŝǎ ŘΩǳƴ ǘƛŜǊǎ ŘŜ ǎŀ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛŜΦ 
Le canton de Genève étant pour ainsi dire imbriqué dans le territoire de la France voisine, Meyrin se trouve 
Ł ƭŀ ŦǊƻƴǘƛŝǊŜ ŘŜǎ ŘŜǳȄ Ǉŀȅǎ ŀǳ ǎŜƛƴ ŘΩǳƴ ŜƴǎŜƳōƭŜ ƎŞƻƎǊŀǇƘƛǉǳŜ ƭŀǊƎŜƳŜƴt transfrontalier.  
[ŀ /ƻƳƳǳƴŜ Ŝǎǘ ǎŎƛƴŘŞŜ Ŝƴ ŘŜǳȄ ǇŀǊǘƛŜǎΣ ƴƻǊŘ Ŝǘ ǎǳŘΣ ǇŀǊ ƭΩŀŞǊƻǇƻǊǘ ƛƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭ ŘŜ DŜƴŝǾŜΦ 
 

r 
Lac Léman et rade de Genève sur fond d'Alpes enneigées. Meyrin, entre ville et campagne vers 1982 ς Fonds Swissair 
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[Ŝ DǊŀƴŘ DŜƴŝǾŜΣ ǘŜǊǊƛǘƻƛǊŜ ŘŜ ǊŞŦŞǊŜƴŎŜ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ locale 

 
 
 
 
 

Le territoire appelé 
Le Grand Genève 
propose la vision 
ŘΩǳƴ ǇǊƻƧŜǘ ǎŜ 

voulant concerté et 

cohérent. 
Meyrin 

est située au nord-

ouest de 
l'agglomération, en 

lien direct avec le 

département de 
l'Ain. Cette aire 

géographique 
correspond à la 

notion de "local" 
souvent invoquée  

(voir ch. 6). 
 
 
 

 

[ŀ άǾƛƭƭŜ ƘƻǊǎ-ǎƻƭά : Cité satellite de Meyrin, vers 1960. En moins de 
10 ans le village historique passe de 3200 à plus de 14000 habitants - 
Source : archives municipales de la ville de Meyrin 
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Cartes : extraits 
du dossier de presse "signature du projet de territoire Grand Genève 2016 ς 2030" présenté à Meyrin le 8/12/2016 

 
  Canton de Genève / Commune de Meyrin - Source : https://ge.ch/sitg/ 

Meyrin 
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La commune (ville) de Meyrin en quelques chiffres 78 

Superficie : 9.95 km2 

Altitude : 432m 

Surface agricole utile : 270ha ainsi que 60ha cultivés en zone franche (01-Ain) 

Nombre d'habitants : 25'681 en 2019 

Densité : environ 2'500 hab/km2 

Emplois : plus de 27'700 (2017), dont environ 90% dans le tertiaire 

Entreprises : plus de 1'500 (plus de 750 PME) 

Hôpital : hôpital régional de La Tour (privé) 

CERN : Centre européen pour la recherche nucléaire 

Nationalités : plus de 100, en provenance des 5 continents 

Pays limitrophe : France (Pays de Gex / Département de l'Ain 01) 

Gentilé : les Meyrinois-es 

 
 
 

                                                           
78 Pour en savoir (un peu) plus : https://fr.wikipedia.org/wiki/Meyrin et https://www.meyrin.ch  

https://fr.wikipedia.org/wiki/Meyrin
https://www.meyrin.ch/
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Commune de Meyrin. Imbrication des tissus, agricole, urbain industriel et aéroportuaire. Source : https://ge.ch/sitg/  

https://ge.ch/sitg/
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