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Faire entrer durablement les produits locaux dans les cuisines des restaurants, cafés 
et hôtels genevois.
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de surcoût au plus : les 
produits locaux coûtent 20 
à 30 % plus cher

restaurants à Genève, 
autant qu'à Bruxelles, 3 fois 
plus peuplée

des établissements 
changent de mains chaque 
année
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Faute de temps, on commande tout chez un 
grossiste : une facture, une livraison

Dans un secteur ultra concurrentiel, chaque 
franc de marge compte



950 établissements soutenus d'ici 2032, 
avec des filières d'achat locales installées 
dans chacun

Les bons HoReCa 2020-
2021 et les « bons 
boissons » de 2025
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Nouveaux 
exploitant·es

Revue à mi-
parcours

Ouvert à tous les 
établissements

Préparation du 
projet de loi
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Appui si besoin et coordination

Guichet unique : inscriptions, vérifications, émission des 
bons d'achat

Financement et validation

Assure le relais et l’adhésion de la profession
Appui : Ville de Genève

≈ 
sur 5 ans, dont 3,1 M en bons d'achat 
dépensés en produits locaux
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Par an, en M CHF

Bons d'achat Fonctionnement

Achats locaux générés (jusqu'à 15,7 M CHF) et 
évolution de leur part dans les achats
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